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Releases divulgados

Projeto enoturistico,em Minas tera investimentos de R$ 140 milhdes

Minas Gerais vai ser palco de um projeto inovador do mundo do vinho, a Engyila. Com
investimentos de RS 140 milhGes, o empreendimento - gue estd sendo erguido em uma drea de quase
2 milhdes de m?, em Bom Sucesso, no sul do estado, dentro do condominio Vivert — proporcionara
aos sdcios a oportunidade de terem rétulos exclusivos, fazerem o préprio blend, aiém de terem a
propria casa ao lado do vinhedo, entre outras experiéncias. O projeto é idealizado pelos irm3os e
empresarios mineiros Anténio Alberto Janior e Alessandro Rios, que ja atuam no mercado
alimenticio, em empresas como Jeito Caseiro (inddstria de pdes congelados), Verde Campeo (laticinios)
e Vida Veg (substitutos lacteos veganos), todas sediadas em Lavras.

Segundo Janior, a Engyila permitira ao seleto grupo de sdcios, ficarem com as boas
experiéncias de serem donos de uma vinicola, deixando a parte complexa do processo por conta dos
irmaos. “Focamos em deixar sob nossa gestao a parte cara, complicada e burocratica que afasta as
pessoas do sonho [de serem donas de uma vinicola] e deixamos os socios somente com o lado
encantador e apaixonante. E chegar, curtir, imergir nas experiéncias tnicas do mundo do vinho, no
restaurante, em sua propria cave, fazer o seu proprio vinho, frazer os amigos para a sua casa ho
vinhedo e marcar a préxima vinda. Do resto a gente cuida”.

Ainda de acordo com o empresario, o projeto Enqyila, que contempla uma vila de casas
assinadas pelo renomado arquiteto Gustavo Penna, sera pré-lancado durante o South Summit Brazil
2024, encontro global de investidores, empresas e startups, gue acontece em Porto Alegre (RS) entre
os dias 20 e 22 deste més. “Os socios jd comegardo a viver toda a experiéncia disponivel em julho

deste ano e terdo as casas, que fazem parte do empreendimento, entregues em janeiro de 2027”.

Informac0es a imprensa

Rede Comunicacao
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tmpresa’rios mineiros investem R$ 140 milhdes para criar projeto enoturistico no estado

Idealizada pelos empresdrios Antdnio Alberto Jinior e Alessandro Rios, a EpQyila convida os socios a terem acesso ao mundo exclusivo

dos proprietérios de vinicolas

Minas Gerais é o cenario de um projeto inovador do mundo do vinho, a Enovila. Com
investimentos de RS 140 milhdes em seu complexo, o projeto, que permite aos sécios terem a
experiéncia de um dono de vinicola, terd - entre varias experiéncias - a construcao de uma vila de 60
casas em duas fases, no inteligente sistema de compartilhamento, projetadas pelo renomado
arquiteto Gustavo Penna. Toda a estrutura serd erguida em uma area de quase 2 milhdes de m?, em
Bom Sucesso, no sul do estado, dentro do condominio Vivert, a 30 minutos de Lavras.

O objetivo é que o complexo proporcione aos sécios a oportunidade de terem rétulos
exclusivos, uma adega propria, fazerem o préprio blend, além da prépria casa ao lado do vinhedo,
entre outras experiéncias. A Enovila foi idealizada pelos irmdos e empresarios mineiros Anténio
Alberto Junior e Alessandro Rios, que ja atuam no mercado alimenticio, em empresas como Jeito

Caseiro (industria de pdes congelados), Verde Campo (hoje pertencente ao Grupo Coca Cola) e Vida

Veg (substitutos lacteos veganos), todas sediadas em Lavras.

Segundo Junior, a Enovila permitirda a um seleto grupo de sécios ficarem com as boas
experiéncias de serem donos de uma vinicola, deixando a parte complexa do processo por conta dos
administradores. “Focamos em deixar sob nossa gestao a parte cara, complicada e burocratica que
afasta as pessoas do sonho de serem donas de uma vinicola e deixamos os sécios somente com o
lado encantador e apaixonante dessa histdria. Isso é possivel, pois ele se associa a um clube e ndo ao
CNPJ da vinicola. E chegar, curtir, imergir nas experiéncias Ginicas do mundo do vinho, em sua prépria
cave, fazer o seu préprio vinho, trazer os amigos para a sua casa no vinhedo e marcar a préxima vinda.
Do resto, a gente cuida”.

A ideia do empreendimento, de acordo com o empresario, nasceu em razao de diferentes
fatores, entre eles o crescimento do mercado de vinhos no Brasil, que, segundo dados recentes do
portal Vinho Brasileiro, colocam o pais no ranking dos cinco maiores produtores do hemisfério sul,
com producao estimada de 700 milhGes de quilos de uva ao ano. “Temos mais de mil vinicolas e 50 mil
familias envolvidas na viticultura. O consumo brasileiro é de cerca de 2,7 litros per capita/ano. Diante desses
nameros, é possivel constatar que os processos de producdo aplicados na industria [de vinhos] tornam o
cenario positivo. Isso sem falar que esse panorama € fruto de uma crescente legido de apaixonados por este

universo”, pontua.
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Antbnio Alberto também revela que outro motivo para idealizar a Enovila é aproveitar o fato
de que Minas Gerais, nos ultimos anos, vem sendo colocada na rota dos amantes da bebida. “Gracas
aos rétulos especificos de inverno e a técnica da dupla-poda, utilizada em nossa vinicola parceira, a
Alma Gerais, localizada onde serd erguido o projeto enoturistico, estd nascendo uma regido

vitivinicola no estado, com potencial para ser referéncia mundial”, celebra.
O projeto

A vila de casas serd equipada para oferecer conforto e conexao, sem deixar de lado a
modernidade, a praticidade e os prazeres luxuosos que a experiéncia conduz. "Nés fizemos uma
releitura das vilas mineiras, de uma forma contemporanea, para proporcionar essa atmosfera mais
aconchegante", explica Junior. Embora sejam independentes, os imoveis estardo unidos por um
mesmo telhado e por uma tnica parede frontal, para trazer ainda mais a sensacao de comunidade e
a sutileza dos valores de uma vila real. “Os sécios ja comecardo a viver toda a experiéncia disponivel
em julho deste ano e terdo a sua casa, que é um meio para vivenciar toda a atmosfera oferecida,

entregues, no maximo, em janeiro de 2027”, revela.

O maior diferencial do negdcio esta nas experiéncias. Quem adquirir uma cota para participar
da comunidade, conforme destaca o investidor, terd a sua casa disponivel para viver a imersdo
durante quatro semanas no ano. “Isso garantira que, além de acompanhar as praticas do dia a dia de
um vinhedo e de uma vinicola - entre elas o processo de producdo, o plantio, as vindimas, a
possibilidade de participar de jantares, viagens e vivéncias relacionadas ao projeto - o sdcio faca o
seu proprio blend durante a temporada do verdo e coloque o seu rétulo nos vinhos. Sem contar com
a vivéncia de descanso dentro do paraiso que é o Vivert”, afirma, acrescentando que todos que
comprarem fardo parte da comunidade Enovila e vao, inclusive, acompanhar todo o processo de
producdo através de um app exclusivo. “Serd possivel ao associado fazer um acompanhamento, via
aplicativo, de todas as etapas do que esta acontecendo no local, com cameras dispostas ao vivo para
monitoramento do vinhedo, mesmo quando ele ndo estiver hospedado, além de noticias constantes
de tudo o que esta sendo feito ali”, conta.

Junior destaca que um time de especialistas também estd presente no negdcio e assim
contribuira com suas expertises para tornar as experiéncias dos futuros sécios da Enovila ainda mais

surpreendentes. Sdo eles o agronomo e doutor em Viticultura e Enologia, Murilo Albuquerque, que
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dedica sua carreira a pesquisa e ao ensino na area da uva e do vinho, sendo responsével pelo
“nascimento” da técnica de dupla poda e por todo o desenho inicial do vinho no projeto; o renomado
endlogo chileno Madrio Geisse, que abriu o mercado da Chandon na América do Sul em 1976 e
proprietario da Cave Geisse; o Engenheiro agronomo, professor e sommelier, René Vasquez;
Alessandro Rios, idealizador e CEO da Alma Gerais, que construiu marcas como Verde Campo e Vida
Veg, oferecendo todo o seu know-how na industria de alimentos para compor o time que promete
fazer vinhos que vao marcar a histéria do estado de Minas no cenario mundial; e o chef de cozinha
Kaliu Castro, apto a transformar sua energia criativa em experiéncias culindrias inesqueciveis. “Kaliu,
inclusive, estard a frente de um restaurante préprio na Enovila, com um cardapio recheado de
comidas tipicas mineiras e muito vinho para harmonizar com cada prato”, destaca Antdnio.

Para ser sécio do projeto, a fragdo/cota custard RS 450 mil, e terd uma taxa de manutencdo,

que inclui todo o servico de hotelaria e as experiéncias, de R$600 mensais.

Informagdes a imprensa

Rede Comunicagdo
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IMinas Gerais tera primeiro wine bar flutuante
Com aporte de RS 1,5 milhdo, o empreendimento integra o casting de experiéncias de um inovador

projeto Enoturistico no Sul do Estado, a Enovila

Minas Gerais, que nos ultimos anos vem se firmando como uma regido expoente para a
vitivinicultura, vai ganhar, em julho, um novo negdcio no setor: o primeiro wine bar flutuante do
estado, o Alma Gerais. Com aporte de RS 1,5 milh3o, o restaurante, com formato de uma chalana, vai
circular pela represa do Funil, que compreende 40,49 km?, nos municipios de Bom Sucesso, Perddes,
ljaci e Ibituruna, armazenando 285 milhdes de m?® de &gua. Diferentemente de outros
empreendimentos similares, este — que ird margear o Vivert Reserva da Mata, condominio ha 30
minutos de Lavras - tera um diferencial peculiar: ndo ficara ancorado. Circulara pelo dique durante

todo o seu funcionamento.

O wine bar faz parte de um suntuoso complexo gnoturistico em desenvolvimento no local, a
Enovila, que deverd ser totalmente inaugurado em janeiro de 2027, e contempla — entre diversas
experiéncias - a construcdo de uma vila de 60 casas, no inteligente sistema de compartilhamento.
“Quem adquirir uma cota podera acompanhar por quatro semanas no ano, todas as praticas do dia a
dia de um vinhedo, incluindo o processo de produgdo, o plantio, as vindimas, além de ter rétulos
exclusivos, uma adega, fazer o proprio blend e a propria casa no espaco, projetada pelo renomado

arquiteto Gustavo Penna. O flutuante é apenas uma das experiéncias que iremos oferecer”, destaca

o empresario Antonio Alberto Janior, idealizador da Enovila ao lado do irméo, Alessandro Rios. Ambos

ja atuam no mercado alimenticio, em empresas como Jeito Caseiro (industria de paes congelados),
Verde Campo e Vida Veg (substitutos lacteos veganos), todas sediadas em Lavras.

Antonio Alberto conta que a principal motivacao para incluir um wine bar a ‘rota mineira do
vinho', foi, sobretudo, oferecer uma atracdo icOnica aos amantes da bebida para ser experenciada in
loco. “Como estamos proximos a represa do Funil e temos o diferencial de ser a tnica vinicola no
Brasil as margens de uma represa, tinhamos que aproveitar a paisagem natural da regido e oferecer
algo que unisse o vinho a agua. Nesse sentido, o insight que tivemos foi o restaurante flutuante”.

Ainda segundo o executivo, o wine bar, de 180m? e projeto assinado pelos arquitetos Gustavo
Tavares e Vinicius Messias, foi totalmente pensado para os sdcios viverem duas experiéncias, uma
em ambiente mais intimista/fechado, e outra em uma area aberta, no segundo andar, com integracgdo
com a represa do Funil. O flutuante tera capacidade para 24 pessoas sentadas, além de uma cozinha

equipada e espaco sunset para outras 36 circulando. “A ideia é que, a principio, ele seja aberto para
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0 publico em geral, aos sdbados e domingos. J& nos dias de semana, podera ser reservado para
eventos corporativos fechados. Assim todos poderdo, aos poucos, conhecé-lo e desfrutar de suas
experiéncias. A medida que aumentarmos o nimero de sécios da Enovila, a estratégia é torna-lo cada
vez mais exclusivo até que se transforme em um atrativo para aqueles que integram o clube”.
Junior também acredita que que o flutuante sera uma opcdo ndo apenas para o turismo em
Minas como também em ambito nacional e quica internacional. “Podera, sem sombra de duvidas,

fazer parte do roteiro de viagem de turistas que visitam o Brasil”.
Pequenas degustacdes

Responsavel pelo cardapio do Flutuante Alma Gerais e também sécio do novo negdcio, o chef
Kaliu Castro revela que a moderna ‘chalana gastrondmica’ ird oferecer pequenas degustacoes de
fingerfoods, feitos com ingredientes da alta gastronomia e harmonizados com vinhos Sauvignon
blanc. “Por enquanto vamos trabalhar com o Sauvignon blanc Alma Gerais, armazenado em toneis

de inox, concreto e possivelmente também feito em barricas de madeira.”

Quanto a escolha do nome do empreendimento, Castro explica que a ideia é, justamente,
reverenciar a alma de Minas Gerais: sua gastronomia reconhecida mundo afora. “Estamos
selecionando ingredientes de altissimo nivel, todos produzidos por pequenos produtores locais, e
dando a eles uma roupagem técnica/inovadora. Queijos, doces de leite, azeites fardo parte das
delicias servidas. Sem falar, obviamente, dos vinhos, nossa maior especialidade.”

Entre as degustacdes ja definidas, Kaliu destaca uma harmonizagdo com requeijdo de corte
com raspa do tacho junto com doce de abdbora com coco e folhinha de manjericdo. Outra preparacao
serd um vinagrete com quiabo, queijo boursin feito na regido de Itanhandu - conhecido pela acidez
diferenciada - e azeite de limdo siciliano. “Ainda esta sendo estudada a viabilidade de um bolinho de
carne na lata recheado com queijo boursin e finalizado com aioli de lim&do cravo com chips de jil6”,

completa.
Sobre o chef Kaliu Castro
Mineiro de Lavras e com apenas 30 anos de idade, sendo 10 de carreira, Kaliu Castro vem de

uma familia com experiéncia e paixdo pelos sabores mineiros. Ele adquiriu os primeiros

conhecimentos na drea com a méae e a tia, ambas chefs de cozinha. Formado em gastronomia pela
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faculdade SENAC de Campos do Jorddo (SP), pavimentou sua trajetdria em importantes restaurantes
da cidade na qual se profissionalizou: foi chef-executivo do Qrt Hotel, chef do lenddrio Saint Moritz e

subchef do Ludwig Restaurant.

Minas se destaca na producgao de vinhos

Dados da Empresa de Pesquisa Agropecudria de Minas Gerais (Epamig), revelam que em 2020
o estado contava com cerca de 50 fabricantes de vinho. Hoje esse nimero ja caminha para a casa dos
100 produtores com mais de mil hectares de vinhedos registrados. Ainda de acordo com a Epamig,
quando toda a area plantada estiver em producdo, serdo cerca de quatro mil toneladas de uva e 2,4

milh&es de litros de vinho. A estimativa é que o mercado movimente RS 120 milhdes por ano.

Informacgdes a imprensa

Rede Comunicagdo
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Historio de e-mails, follow-up e mensagens trocadas com jornalistas

Histoérico de conversas com Suzana Barelli, colunista de vinhosdo Jornal O

Estado de Sao Paulo

Press Trip Porto Alegre - 20 a 22 de marco - pré-lancamento do primeiro condominio vinicola de alto luxo do Brasil

% i Responder % Respond. Todos —> Encaminhar AL

Daniel Andrade <daniel.andrade@redecomunicacao.com> € Resp © ponceea 3
Parz 'suzana.barelli@gmail.com’ 1/02/2024 09:31
Cc "Monica Farias’ Julizna Corre2'

(3) voct sncaminhou ests mensagem em 21/02/2024 12:00,

Ei Suzana, tudo bem?

Aqui é Danlel de Andrade, deimp na Rede C ¢ao, em Belo Horizonte. Tenho um convite bacana para vocé: uma press trip para a 3% edigao do South Summit Brazil (SSB), que

acontece entre os dias 20 e 22 de marga no Cais Maua, em Porto Alegre (RS}, O nosso convite inclul passagens, hospedagem e alimentagao.

Originalmente criado na Espanha, o South S éumd eventos globalsfocados eminovagao, ! e empreended: Jd conta com duas edigdes consecutivas emsologaticho

(2022 e 2023). Somente no tltimo ano, o SSB recebeu 22 mil visitantes, mals de sete mil empresas e trés mil startups participantes, além de 600 Investidores, incluindo 30 fundos internacionals.

vocés, profissionais da imprensa, no famoso Rio Guaiba, um dos cartdes postals mals icénicos de Porto Alegre, Temos a certeza de que serdo dias Inesqueciveis.

Durante a edigdo deste ano, o pré-l do domi vinicola de alto luxo do Pais, que é daqui de Minas Gerais, além de uma experiéncia totalmente criada para

Coma nio tenho seu telefone, também deixei uma mensagem em seu direct do Instagram. Posso te ligar para passar mais detalhes? Me passe seu contato, por favor? Qual a melhor hordrio para
nos falarmos?

Atenciosamente,
Daniel de Andrade

Relacionamento com a Imprensa

daniel.andrade@redecomunicacac.com
(31)9 9628-0473
)50

RES: Press Trip Porto Alegre - 20 a 22 de margo - pré-langamento do primeiro condominio vinicola de alto luxo do Brasil

; ) Rest r | % Respon Tados > Encaminh
Daniel Andrade <daniel andrade@radecomunicacao.com> 3 Resoonde | 2 Responder a Todo Encaminhar

Para 'Suzana Barelll Yua 230217
Cc “luliana Correa’s Manica Fanas

Ei Suzana, muito obrigado pelo retorno. Combinado! Te chamo amanha. Qual o melhor horario para nos falarmos?

De: Suzana Barelli <suzana.barelli@gmail.com>

Enviada em: quarta-feira, 21 de fevereiro de 2024 11:28

Para: Daniel Andrade <daniel.andrade@redecomunicacao.com>

Assuntot Re: Press Trip Porto Alegre - 20 a 22 de margo - pré-l. do primeiro ¢

vinicola de afto luxo do Brasil

0I5, Daniel,

o meu contato € 11

mas me chame a partir de amanha
hoje estd bem complicado

abs




</ §) SuzanaBarelli, OEstad.. [k %,

22 de fevereiro de 2024

Ei Suzana, bom dia! Aqui é Daniel de
Andrade, assessor de imprensa da
Enovila. Posso te ligar? 0927 &

pode ser umas 13h30? ,

Pode 5.5,

Ligagéo de voz
N&o atendida

9

13:30
Ei Suzana, estou tentando te ligar 54,

Ligagao de voz
Néao atendida

g

13:35
Oi 43.40

Ligagado de voz
7 min

(M

13:40

&/ @) Suzana Barelli, 0 Estad.. [k %,

9 de abril de 2024

Ei Suzana, bom dia! Gostou da pauta

sobre a Enovila? 10:03 W

Estao me chamando para conhecer o

projeto 10:44

Ei Suzana, bom dia! Nao entendi sua
mensagem. Alguém da Enovila te
acionou? 10.45

alemde mim .45
N&o consigo falar agora .4

Mas entendi g era deste projeto 4.

Posso te ligar hoje? 4,

Nao é o g esta o Mario Geisse e o Rene

Vasquez? 10:47

Exatamente! |, .

b
4
0:26 10:48 »‘ﬂ‘

Obrigada ;s

ENOVILA

26 de margo de 2024

Ei Suzana, boa tarde!! .. 4. 1500

Aqui é Daniel de Andrade, assessor de
imprensa da Enovila. Posso te ligar?

15:00 v

Queria trocar uma ideia contigo sobre o
projeto. Ele acabou de ser pré-langado

no South Summit Brazil. Voceé ficou
interessada em ir a Porto Alegre, mas

nao foi possivel por questdes de agenda,
porém, em nossa Ultima conversa, disse
que estava interessada em receber
informagées sobre o assunto. 1504

6 de abril de 2024

Sim, vc pode me mandar informagées
sobre ele 18:47

&/ i) Suzana Barelli, OEstad.. [k %, i

Obrigada 45

Super entendo. ;545
Te ligo na proxima semana sim ;. .
Combinado ;4o .,

Te ligo na segunda-feira ;.4 .,
Ok
16 de abril de 2024

Ei Suzana, tudo bem? Aqui é Daniel

de Andrade, assessor de imprensa

da Enovila. Ja tenho a data da visita

do Mario Geisse a Lavras. Ele estara

na cidade nos dias 13 e 14 de maio.
Podemos conversar sobre sua visita a
cidade na mesma data que ele? Assim
voceé aproveita para conhecer o projeto
com a presencga do Mario. 12:38 &

17 de abril de 2024
Suzana, bom dia! ;.45

Vocé leu a mensagem acima que lhe
enviei ontem? 11:06 «

18 de abril de 2024

«
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&/ ;) Suzana Barelli, O Estad.. [ R, i </ ;) Suzana Barelli, O Estad.. [k Ra

18 de abril de 2024 30 de abril de 2024
z Suzana, conforme conversamos por
. Ligagdo de voz perdida telefone, sua visita em Lavras foi
Toque para‘tetornar: v remarcada para os dias 20 e 21 de maio.

Em breve te aciono para alinharmos os
detalhes do transporte e da hospedagem

v A ligagao falhou i a
Tentar novamente ;.. iches
6 de maio de 2024
2 :?m:;g: x Ei Suzana, tudo bem? Acabei de
&R0 conversar com Mario Geisse por
telefone e marquei sua entrevista com
Nao consigo falar agora ;54 ele, 14 no Condominio Vivert, em Bom
Sucesso, zona rural de Lavras, local onde
Ok 1607 estd sendo erguida a Enovila, para as

15h30/16h, do dia 20 de maio. .-,
mas vamos marcar a minha ida no dia 13.
16:07 Ok 1502

entro em uma reuniao e depois em outra

Ele disse que vai ser um prazer revé-la!
16:.07

1503 W/

Combinado. Depois vamos alinhar os lo & :

detalhes logisticos de sua viagem a Ele éum querido 55

Lavras. 16:08 W7 : A ; h
Mas imagino g vamos ficar juntos direto e

hathE das 010 K6 0 Reo et i site q vamos falar direito nesses 2 dias, né!

de espera. E um bom horério para falar 15.09

16:08 . .
v Simsim! .10 o

v

&/ ‘3) Suzana Barelli, OEstad.. [k R, ¢

22 de maio de 2024

0l3, Daniel, obrigada pelas imagens.
Ficaram faltando as fotos da vinicola, se
ela tiver feito. E me passa o instagram do
Tiago, que ndo o marquei na foto 09:21

Obrigada pelo convite para a viagem.
Foram momentos muito ricos. E me
manda por email os releases que vc

tiver, caso eu tenha deixado passar
alguma coisa. Meu enderego é
suzana.barelli@gmail.com 09:21

Ei Suzana, bom dia. Claro. Envio sim.

Aproveito a oportunidade para
agradece-la por confiar no projeto e na
credibilidade do convite, desde o nosso
primeiro contato, ainda em marco,
quando a acionei para o South Summit
Brazil. Espero té-la conosco nos proximos
momentos, seja no langamento do wine
bar, na vindima.

Foi, também, uma conquista pessoal
e enriquecedora para a minha carreira,
poder conhecé-la e trocar contigo.

Editada 09:26

B
=



< 8 Luciana Froes, O Globo

Ei Luciana, tudo bem?

Aqui é Daniel de Andrade, assessor de
imprensa na Rede Comunicagao, em Belo
Horizonte. Tenho um convite bacana
para voce: uma press trip para a 3*
edi¢do do South Summit Brazil (SSB),
que acontece entre os dias 20 e 22 de
margo no Cais Maua, em Porto Alegre
(RS). O nosso convite inclui passagens,

hospedagem e alimentagao

Originalmente criado na Espanha, o
South Summit é um dos maiores eventos
globais focados em inovagao, tecnologia
e empreendedorismo. Ja conta com duas
edigbes consecutivas em solo gatcho
(2022 e 2023), Somente no ultimo ano,

0 SSB recebeu 22 mil visitantes, mais

de sete mil empresas e trés mil startups
participantes, além de 600 investidores,
incluindo 30 fundos internacionais.

*Durante a edigdo deste ano, teremos ...
Ler mais

11:55 v

Pode, claro

59
119

Te ligo agora 54

«

iana Frées, 0 Globo [k R,

14 de maio de 2024
Ei Luciana, tudo bem? Como vai?!

Enviei uma sugestao de pauta exclusiva
para vocé em seu e-mail. Veja, por favor,
se o tema é interessante? Caso contrario,
consegue me avisar até amanha? Sé vou
oferecer a outro jornalista, caso vocé
opte por ndo seguir adiante com a pauta,
mas a prioridade é sua. Veja o que acha?

4 11:04

Luciana Frées, O Globo )
& Foto

Aaaah, e nao me esqueci dele nao.
0 nosso wine bar flutuante vai ser
inaugurado em julho. Vocé e ele estarao

em nossa lista de convidados@p) |

Vouverl! ToemFoz .94
Ah sim, obrigado!! .,
Nao achei 4.4

Enviei, hoje, as 11h02, no 'luafroes@gmail
.com' 16:30 ¥/

ENOVILA

Histérico de conversas com Luciana Frées, critica de gastronomia do Jornal O Globo

< é Luciana Frées, O Globo [k R4

12
= 20 de fevereiro de 2024

Ei Luciana, combinado. Vou enviar para
voceé, via e-mail, os dados que eu preciso
para a emissdo das passagens aéreas.
Para respeitar, também, as questoes
relacionadas a Lei Geral de Protegéo de
Dados (LGPD) vou solicitar, também por
e-mail e nd@o por aqui pelo WhatsApp, seu
enderego para enviarmos um press kit do
evento.

Agradego mais uma vez e temos a
certeza que voce vivera uma experiéncia
inesquecivel em Porto Alegre. 1297

Combinado ;.44

Obrigada 5.4

(—& Luciana Frées, O Globo [k R4

Vou reenviar ¢4 v
Ok 1631

Reenviei nos seus dois e-mails, no do
gmail e também no luafroes@googlemail

-com Editada 16:32 W/

Confirme, por favor, se recebeu. 4.4,
Tem alguma imagem? ;59

Transmissao de pensamento: acabei de
envia-la em seu e-mail 17:00 @

Confirme, por favor, se recebeu. ;.4

Ta 470

Voudar ;.

*@ 17:01




ENOVILA

Histérico de conversas com Gilson Garret Jr, repérter do portal Exame

(—Q:Gilson GarretJr, Revist.. [k R4

ou ouvi- 4 de abril de 2024 2r mais.
Ola bomdial! ;.45

Esse é o tel do reporter Gilson Garret Jr,

do portal Exame? 11:43 W/

Aqui quem fala é Daniel de Andrade,
assessor de imprensa da Enovila,
projeto enoturistico que esta sendo
desenvolvido no Sul de Minas Gerais

e que terd investimentos de R$ 140
milhdes. Tenho uma pauta interessante
para oferecé-lo sobre o assunto. Posso
envia-la por aqui? Editada 11:45

9 de abril de 2024

Oi Daniel! Tudo bem, d contigo? Desculpe
a demora em responder. Isso sou eu.
Claro pode mandar 17:00

Empresarios mineiros investem R$ 140

milhoes para criar projeto enoturistico
_no estado

&« @C Gilson Garret Jr, Revist.. [k R4

7 de maio de 2024

Gilson? (g.95 &/

Oi Daniel, bom dia. Ainda sem conseguir
dar atengdo aqui por conta do
fechamento da revista de maio. Agradeco
a compreenséo 09:34

Ei Gilson, super entendo. Qual o melhor
periodo do més para voltar a chama-lo?
09:35 v/

Semana que vem espero estar mais
tranquilo. Geralmente as coisas ficam
um pouco mais 'tranquilas' na semana
seguindo ao da publicagéo da revista

09:36

Ah sim. Na terga que vem, dia 14, volto a

chama-lo, ok? 09:37 W/

ok. obrigado 9.4,

O X

Gilson Garret Jr, Revist...

10 de abril de 2024

Ei Gilson, bom dia, tudo bem contigo?
Conseguiu dar uma olhada na pauta que

Ihe sugeri?

10012 v
15 de abril de 2024
Ei Gilson, bom dia, tudo bem? .45

Conseguiu dar uma olhada na pauta que
Ihe sugeri? 10:46
18 de abril de 2024

A duragé@o das mensagens temporarias
foi atualizada. Todas as novas mensagens
desaparecerao desta conversa 90 dias apés o
envio, exceto se salvas na conversa. Toque para
mudar.

6 de maio de 2024

Ei Gilson, bom dia! Podemos prosseguir
com a pauta que lhe ofereci sobre o
projeto enoturistico da Enovila? 5.4,
7 de maio de 2024

Gilson? (4.5

(—@:Gilson Garret Jr, Revist... [k g

14 de maio de 2024
Ei Gilson, bom dia! 1.4,
15 de maio de 2024

Ei Gilson, aqui é Daniel de Andrade,
assessor de imprensa na Rede
Comunicagao, em BH. Segue abaixo uma
sugestao de pauta para o portal Exame:
Minas Gerais tera primeiro wine bar
flutuante

Acredito que o assunto da match com o
portal. Espero que goste! Vocé me da um

(s <)
retorno, por favor?(<:; S



ENOVILA

(—Q:GiIsonGarretJr,Revist... O W ¢

22 de maio de 2024

Oi Daniel, tudo bem, e contigo? Desculpe
pela demora em responder. Estive uns
dias off da redagao. Vi que saiu na CNN,
bem legal. 11:07

vou tentar aproveitar o material ;.o;

Ei Gilson, pois é. Meu foco era que essa
pauta fosse primeiro para vocé,mas
infelizmente ndo pude esperar. .00

Se vocé conseguir aproveitar o material

no portal, de alguma forma, ficarei muito
.\;u.\ 3
grato s 11:10 v/

claro. sem problemas ;.1

O projeto também vai se desdobrar em
outras pautas. Podemos combinar uma
exclusiva para vocé. 11-10 W

boa! super obrigado ;.44

Mas se tiver um espacinho no portal para
a pauta do wine bar, também agradecerei

icl 00 )
demais! % (&) 3aaE

sim sim. a pauta é boa. eu vou fazer algo. N



ENOVILA

Histérico de conversas com Tania Nogueira,colunista de vinhos da

Folha de Sao Paulo

Press Trip Porto Alegre - 20 a 22 de margo - pré-langamento do primeiro condominia vinicola de alto luxo do Brasil

; g g 5 Responde 5 Respond: 5 4 min
Daniel Andrade <daniel.andrade@redecomunicacac.com> 2 Responder > Responder a Todos Ercaminhar

Para ‘tanianogueira@®gmall cony yua 21/0272

Cc 'Monica Farias’ Juliana Correa’
EiTania, tudo bem?

Aqui é Daniel de Andrade, assessor deimprensa na Rede Comunicagao, em Belo Horizonte. Tenho um convite bacana para vocé: umapress trip para a 32 edigao do South Summit

h . "

Brazil (SSB), que acontece entre os dias 20 e 22 de margo no Cais Maua, em Porto Alegre (RS). O nosso convite inclui f I hospedagem e 30,

Originalmente criado na Espanha, o South Summit é um dos maiores eventos globais focados em inovacao, tecnologia e empreendedorismo. Ja conta com duas edigoes
consecutivas em solo gaticho (2022 e 2023). Somente no dltimo ano, o SSB recebeu 22 mil visitantes, mais de sete mil empresas e trés mil startups participantes, além de 600
investidores, incluindo 30 fundos internacionais.

Durante aedigao deste ano, t opre-l doprimeiro lade alto luxo do Pais, que e daqui de Minas Gerais, além de uma expenénciatotalmente
criada para vocés, profissionais da imprensa, no famoso Rio Guaiba, um dos cartoes postais mais icbnicos de Porto Alegre. Temos a certeza de que serdo dias inesqueciveis.

Tentei te ligar, ontem, eu seu numero, mas nao fui atendido. O telefone é esse mesmo? Qual o melhor horério para nos falarmos?

Atenciosamente,
Daniel de Andrade

Relacionamento com & Imprensa

daniel. andrade@redecomunicacao.com
31) 0 9628-047

d Da de d
conversa. Nem mesmo o WhatsApp pode |é-las
ou ouvi-las. Toque para saber mais.

Ei Tania, tudo bem? ., ,;
Quemfala? ;.

Aqui é Daniel de Andrade, assessor de
imprensa na Rede Comunicagao em Belo
Horizonte 1413

Desculpe-me por ndo ter me apresentado
1413 W/

Recebi seu e-mail sobre o South Summit

Brazil 14:13 v/

Posso te ligar para conversarmos
melhor? 14:14

Tania? 456 v
Pode 496

Ligagao de voz
6min 4459

A
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Histérico de conversas com Tina Bini, repérter do portal CNN

Sugestdo de pauta - Minas Gerais tera primeiro wine bar flutuante

s -

oy ; < 2 3 Responder | % Responder a Todos ¥ Encaminhar
Daniel Andrade <daniel. andrade@redecomunicacao.com> J P 2 P

¥ Pz ‘tina@viagemegastronomia.combr’
U

!
o
®

Vocd encaminfiou esta mensagem em 13/0

-‘ Wine bar Almas Gerais - foto 3D - Crédito-Divulgagde Enovilapg
1M8

Minas Gerais terd primeiro wine bar flutuante
Com aporte de RS 1,5 milhéo, o empreendimento integra o casting de experiéncias de um inovador projeto Enoturistico no Sul do Estado, a
Enovila

Minas Gerais, que nos Ultimos anos vem se firmando como uma regiao expoente para a vitivinicultura, vai ganhar, em julho, um novo
negocio no setor: o primeiro wine bar flutuante do estado, o Almas Gerais. Com aporte de R$ 1,5 milhdo, o restaurante, com formato de
uma chalana, vai circular pela represa do Funil, que compreende 40,49 km?, nos municipios de Bom Sucesso, Perddes, ljaci e Ibituruna,
armazenando 285 milhGes de m? de agua. Diferentemente de outros empreendimentos similares, este — que ira margear o Vivert Reserva
da Mata, condominio ha 30 minutos de Lavras - tera um diferencial peculiar: ndo ficara ancorado. Circulara pelo dique durante todo o seu
funcionamento.

O wine bar faz parte de um suntuoso complexo enoturistico em desenvolvimento no local, a Enovila, que devera ser totalmente
inaugurado em janeiro de 2027, e contempla — entre diversas experiéncias - a construcao de uma vila de 60 casas, no inteligente sistema de
compartilhamento. “Quem adquirir uma cota podera acompanhar por quatro semanas no ano, todas as praticas do dia a dia de um vinhedo,
incluindo o processo de producéo, o plantio, as vindimas, além de ter rétulos exclusivos, uma adega, fazer o proprio blend e a propria casa
no espaco, projetada pelo renomado arquiteto Gustavo Penna. O flutuante é apenas uma das experiéncias que iremos oferecer”, destaca o
empresario Anténio Alberto Janior, idealizador da Enovila ao lado do irmao, Alessandro Rios. Ambos ja atuam no mercado alimenticio, em

<—. Tina Bini, CNN Viagem.. [k R, @

14 de maio de 2024

& As mensagens e as ligagoes sao protegidas
com a criptografia de ponta a ponta e ficam
somente entre vocé e os participantes desta

conversa. Nem mesmo o WhatsApp pode lé-las

ou ouvi-las. Toque para saber mais.

15 de maio de 2024

0l3, Tina! Aqui é Daniel de Andrade,
assessor de imprensa na Rede
Comunicagdo, em BH. Acabei de enviar
em seu e-mail a seguinte sugestao de
pauta: Minas Gerais tera primeiro wine
bar flutuante. Confirme, por favor, se
recebeu? Acredito que o assunto da
match com o portal CNN Viagem &
Gastronomia. Espero que goste! Vocé me

2 7€)
da um retorno, por favor?(L: I

oi, Daniel, recebi sim. Depois respondo
por la 10:19

obrigada! ;.4

Obrigado!! ;4.50 .~
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RES: Sugestado de pauta - Minas Gerais tera primeiro wine bar flutuante

Daniel Andrade <daniel.andrade@redecomunicacao.com>
Para 'Tina Bini Bornstein'

De: Tina Bini Bornstein <tina@viagemegastronomia.com.br>
Enviada em: quinta-feira, 16 de maio de 2024 11:09
Para: Daniel Andrade <daniel.andrade@redecomunicacao.com>

Assunto: Re: Sugestdo de pauta - Minas Gerais terd primeiro wine bar flutuante

oi, Daniel, tudo bem? Por favor, vocé tem mais fotos para me enviar?
obrigada,
Tina

RES: Sugestao de pauta - Minas Gerais tera primeiro wine bar flutuante

- s . " € Responder & Re
Daniel Andrade <daniel.andrade@redecomunicacao.com> Ll

Para Tina Bini Bornstein®
Ei Tina, bom dial Segue link wetransfer com mais opcoes de fotos: https://we.tl/t-RedWhNoCD 1

fotos aéreas do Condominio Vivert Reserva da Mata e da represa do Funil, local por onde o wine bar ira navegar
foto de um dos fingerfoods que sera oferecido no menu do wine bar

foto dos empresarios Antdnio Alberto Junior e Alessandro Rios, a frente do projeto enoturistico Enovila

foto em 3D da parte interna do wine bar

Veja se as imagens lhe atendem. Qualquer divida estou a disposicao!

Atenciosamente,
Daniel de Andrade

Relacionamento com a Imprensa
daniel andrade@redecomunicacao.com

(31) 9 9628-0473
31) 2555-5050

@0

RES: Sugestdo de pauta - Minas Gerais tera primeiro wine bar flutuante

< .
Daniel Andrade <daniel.andrade@redecomunicacao.com> € Responder | ) Re

Para 'Tina Bini Bornstein'
Ei Tina, bom dia! Obrigado pela matéria!l!l

De: Tina Bini Bornstein <tina@viagemegastronomia.com.br>
Enviada em: sexta-feira, 17 de maio de 2024 08:01

Para: Daniel Andrade <daniel.andrade@redecomunicacao.com>
Assunto: Re: Sugestdo de pauta - Minas Gerais tera primeiro wine bar flutuante
oi, Daniel, bom dia.

Segue link:

https://www.cnnbrasil.com.br/viagemegastronomia/gastronomia/minas-gerais-tera-o-primeiro-bar-de-vinhos-flutuante-o-almas-gerais/

obrigada e abragos,
Tina
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Histérico de mensagens com Natdlia Flach, reporter do Valor Econémico

RES: Press Trip Porto Alegre - 20 a 22 de marco - pré-langamento da Enovila, primeiro condominio vinicola de alto luxo do Brasil

: ;. < €) Responder | %) ResponderaTodos | —> Encaminhar | | <=+
Daniel Andrade <daniel andrade@redecomunicacao.com> 2 R 2

B
9
y Para 'Natalia Flach - Redagac - Valor Econdmica’

Ei Natalia, tudo bem?

Aqui é Daniel de Andrade, assessor de imprensa na Rede Comunicagao, em Belo Horizonte. Tenho um convite para vocé: uma press trip para a 32 edi¢ao do South Summit Brazil (SSB), que acontece
entre os dias 20 e 22 de margo no Cals Maud, em Porto Alegre (RS). O nesso convite inclul h d: e

Originalmente criado n2 Espanha, o South Summit € um ds lobais focad: inovacao, log! dedk Jacomacomd dig! Ut m solo gatcho
(2022 e 2023). Somenta no Gltimo ano, 0 $58 recebeu 22 mil visitantes, mats de sete mil empresas e trés mil startups pavtlclpantes, além de 600 Investidores, Incluindo 30 fundos Internacionals.

Durante a edigio deste ano, o pré-l dopri dominio vinicola de alto luxo do Pais, a Enovila, que é daqui de Minas Gerais, 2lém de uma experiéncia totalmente criada
para vocas, profissionais da imprensa, no famoso Rio Gualba um dos cartdes postais mais iconicos de Parto Alegre. Temos a certeza de que serao dias inesqueciveis.

Vocé se importa de me passar seu telefone para sobre mais detalhes? E que aceite o nosso convite, haja vista que € uma jornalista estratégica para a nossa agao.

Qualquer divida, Juliana Corréa — que também ¢é jornalista aqui na Rede Comunicagao - e ey, estamos & disposi¢ao!

Atenciosamente,
Daniel de Andrade

Relacionamento com a Imprensa

2C30.c0mM

RES: Press Trip Porto Alegre - 20 a 22 de mar¢o - pré-langcamento da Enovila, primeiro condominio vinicola de alto luxo do Brasil

< @ - 5
> i . Responder Responder a Todos » Encaminhar asé
Daniel Andrade <daniel andrade@redecomunicacao.com> e 2

Para 'Natalia Flach - Redagac - Valor Econdmica’

De: Natalia Flach - Redaggo - Valor Econdmico <natalis.flach@valor.com.br>

Enviada em: segunda-feira, 26 de fevereiro de 2024 11:52

Para: Danlel Andrade <daniel Lom>

Assunto: RE: Press Trip Porte Alegre - 20 2 22 de margo - pré-langamento da Enovile, primeiro condominio vinicola de alto luxo do Brasil

Oi, Daniel. Tudo bem?

Desculpaademorapararesp Euenviei 8 daviagem paraaminha editora e pedi para etaencaminhar para o Jorge Lucki. Mas, caso queiraentrarem contato diretamente
com ele, fique A vontade &

Beijos,

Valor """

Natdlia Flach, Valor Ec.. [ %4
27 de margo de 2024
Ei Natlia, bom dia, tudo bem com vocé?

e Chegou a dar uma olhada na pauta que
Natalia Flac Ihe sugeri?(z2)

09:28 v/

26 de margo de 2024 0i, Daniel. Bom dia. Tudo e vc? Mil
desculpas nao ter respondido ontem. Sai

Ei Natdlia, tudo bem? Aqui é Daniel da reuniao e esqueci de te responder

de Andrade, assessor de imprensa de — i
Enovila, projeto enoturistico do Sul de Emique pequstdoprojelo? gy
Minas, com investimento de R$ 140 Fala que as casas vao ser entregues até
milhdes, que foi pré-langado durante 2027, mas ja estdo em construgdo? o5
o South Summit Brazil. Queria te ligar

l t‘d Z Q X u h 9 Ei Natélia, bom dia. Vou enviar um dudio
para trocar uma ideia contigo sobre essa GLrihlp ressntidenda =
pauta, posso? 15:08

@
O 115 09:40 v/

0i, Daniel. Tudo bem? Té numa reunido

agora. Pode me mandar por aqui? 1510 Ei Natalia, entendeu minha explicagdo no
) audio acima?. ”
10:37
Claro. Vou enviar o release por aqui, pode #
2 poraqul.p entendi ;¢
S 1511/
bora marcar? ;.
dam 15 Borall 157

- o P
Quando voceé quer entrevistar o Antonio ™
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Pode ser na semana que vem ,.4

Claro! Qual o melhor horério para vocé?
12:30 W/

eu sou uma jornalista fora do normal.
fago horario comercial hahaha mas posso
entre as 10h e 17h30 12:32

Perfeito...rsrs.Ja vou olhar com ele aqui e
te retorno com o contato e data/hora da
entrevista. 1232

Natalia, entrevista com o Antonio
Alberto Junior, um dos sécios da Enovila,
marcada para a proxima segunda-feira,
19 de abril, as 10h30. Segue o contato

delelg) 13:11

%,‘ Anténio Junior Rios

13111 ¥
Conversar

Seguem algumas opg¢oes de fotos, que
podem ser Uteis em sua matéria. Caso
precise de mais imagens, pode me

acionar, ok?(=:)

«
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Comunicacho que fransforma

Fotos 3D das futuras casas da Enovila




Fotos 3D das futuras casas da Enovila rRepe™

Comunicacio que transforma




Fotos 3D das futuras casas da Enovila rRepe™

Comunicacio que transforma




Imagem aérea do Condominio Vivert Reserva da Mata, local onde esta sendo erguida a Enovila epe”

Comunicagdo que fransforma




Wine bar Alma Geralis

rRepe*

Comunicacio que transforma




Antonio Alberto JUnior e Alessandro Rios rRepe*

Comunicacio que transforma

:5';: &2 'J‘:.}K(‘.ﬁ'«

Antonio Alberto JUnior Alessandro Rios



Painel de Antonio Alberto Junior no South Summit Brazil rRepe™

Comunicagdo que fransforma




Comunicagdo que transforma

ine boat ancorado no rio Guaiba
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rRepe™

Comunicagdo que transforma

Visita da jornalista Suzana Barelli a vinicola Alma Gerais, em Bom Sucesso, no sul de Minas, local onde esta
sendo erguida a Enovila

Suzana acompanhada dos executivos da Enovila e do endlogo Mario Geisse em visita ao vinhedo



rRepe™

Comunicagdo que transforma

Visita da jornalista Suzana Barelli a vinicola Alma Gerais, em Bom Sucesso, no sul de Minas, local onde esta
sendo erguida a Enovila




rReDe

Comunica a0 que transfor T

Visita da jornalista Suzana Barelli a vinicola Alma Gerais, em Bom Sucesso, no sul de Minas, local onde esta
sendo erguida a Enovila
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Acompanhada do endélogo Mario Geisse,
Suzana Barelli visita a vinicola Alma Gerais Suzana Barelli e os executivos Alessandro Rios e Antonio Alberto Janior
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Comunicagdo que transforma

9 de julho: Vindima com participacao de jornalistas
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rRepe™

Comunicagdo que transforma

9 de julho: Vindima com participacao de jornalistas

Celina Aquino, reporter de gastronomia do jornal Estado de Minas Raquel Penaforte, reporter do jornal O Tempo



REDE™

Cemunica gha que transfor

9 de julho: Vindima com participacao de jornalistas

Jornalistas convidados para a vindima também conheceram o wine bar Alma Gerais



