ENOVILA

Comprovagdes de investimentos/vendas de quotas/valor ja faturado

Volume total de investimento no complexo Enovila desde o inicio do projeto até o
momento?
Até o momento, RS 95 milhGes - Proximos 2 anos, mais RS 45 milhdes

Investimento

RS 160.000.000.00

——— RS 140.000.000,00
RS 140.000.000.00
RS 120.000.000.00

TATRT O ATATLY

RS 100.000.000,00 H5 S5 000 000 f0
RS 80.000.000,00
RS 60.000.000,00
RS 40.000.000,00
RS 20.000.000,00

RS-

Investmento Realizado Investimento Previsio
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Volume total de investimentos em acdes de marketing/comunicacdo para divulgar a
marca?

Investimento Marketing
RS 700.000,00
R$ 600.000,00 RS 575.894,57
RS 500.000,00 RS 472.951,10
RS 400.000,00
RS 300.000,00

RS 200.000,00

RS 100.000,00

RS -

Marketing Eventos
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Quantas quotas foram vendidas desde que teve inicio o trabalho de divulgagédo da
marca?

Quotas

P~
e
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40
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Quantidade Quotas Quantidade Vendida Previsao Vendas 2027
Disponiveis
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Qual o valor ja faturado referente as vendas das quotas?

Faturamento
RS 180.000.000.00 155.0003893:00
RS 160.000.000.00
RS 140.000.000,00
RS 120.000.000,00
RS 100.000.000.00
RS 80.000.000,00
RS 60.000.000,00

RS 40.000.000.00
RS 20.000.000 00 RS 14 400.000,00

Faturamento Realizado Faturamento Previsto

RS -
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Fonte das informacdes/graficos: Comercial Enovila
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Clipping das principais matérias

ESTADO DE MINAS - 10 DE MARCO

ESTADO DE MINAS
DOMINGO, 10/3/2024
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Mineiros apostam no enoturismo
com investimento de R$ 140 mi

Cominvestimentos totais de RS 140 milhaes,
Minas Gerais vai receber um projeto de enoturis:
mo batizado de Enovila. Construido em uma drea
de 2 milhdes de metros quadrados em Bom
Sucesso, no Sul do estado, o empreendimento
contara com uma vila de casas projetadas pelo
arquiteto Gustavo Penna. As casas serao erguidas
aofado de umvinhedo, dentro do condominio
Vivert, o que possibilitara aos seletos moradores
(sécios) terem rétulos especificos e desen-
volverem seus proprios blends da bebida do deus
Baco. O projeto da Enovila é idealizado pelos
irmaos e empresarios mineiros Antonio Alberto
Jnior e Alessandro Rios (foto), que ja atuam no
mercado alimenticio. "Focamos em deixar sob
nossa gestao a parte cara, complicada e buro-
cratica que afasta as pessoas do sonho (de serem
donas de uma vinicola) e deixamos os socios
somente com o lado encantador e apaixonante. £
chegar, curtir, imergir nas experiéncias Gnicas do

DANIEL MANSUR/ DNARGAGAD

mundodo vinho, no restaurante, em sua propria
cave, fazer o seu proprio vinho, trazer 0s amigos
para a suacasa no vinhedo e marcar a proxima

vinda. Do resto a gente cuida’, diz Antonio Alber-

to Junior. A Enovila terd pré-lancamento durante
o South Summit Brazil 2024, encontro global de

investidores, empresas e startups entre 20e 22
deste més, em Porto Alegre. "0s sécios
comecarao a viver toda a experiéncia disponivel
em julho deste ano e terdo as casas, que fazem
parte do empreendimento, entregues em janeiro
de 2027, acrescenta Janior.
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O TEMPO - 18 DE MARCO

O TEMPO
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Helenice Laguardia

DNIEL MANSLR DA AL AD

Enovila

Um projeto de vinho em Minas
Gerais: € a Enovila, Com investi-
mentos de RS 140 milhdes, o
empreendimento - que estd
sendo erguido em uma drea de
quase 2 mithdes de m?, em Bom
Sucesso, no Sul do Estado, dea-
tro do condominio Vivert - da-
rad aos socios rétulos exclusi-
vos, 0 préprio blend, além de te-
rem a propria casa ao lado do
vinhedo, entre outras experién-
cias. O projeto é idealizado pe-
fos irmaos e empresarios minei-
ros Antdnio Alberto jGnior e
Alessandro Rios, que ja atuam
no mercado alimenticio, em em-
presas como Jeito Caseiro (in-
distria de pdes congetados),
Verde Campo (laticinios) e Vida
Veg (substitutos tacteos vega- ST

nos), todas em Lavras (MG). Os irmdos e empresar

ot RN S G
ios mineiros Antdnio Alberto Jinior e Alessandro Rios.
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DIARIO DO
COMERCIO

DIARIO DO COMERCIO - 23 DE MARGO — CHAMADA DE CAPA

tondiaar
Jose Costa

diariodocomercio.com.br

Tulku Lobsang Rinpoche
faz segunda visita a MG

Pela segunds vez, Telkn hﬂum%m rochie, alto mestre
Ludista, visita Minas Gerais. Fatre T e abwil, el
senba “A joraca ab encantro dis sua veedideira ninhoez;
am comvite ap encon o da pessan com & @ vordadeir
vocaan: a felscidade, em Belg Horbzonte. i entrevista e
chusiva a0 DLARIO DO COMERCIO, Tulku Lobsang destaca
que ¢ raturess humens profusds @ febodade. Pag, 31
O

A natureza humana profunda é felicldade, diz Tulke

Special Dog iniciara obra
da fabrica na RMBH

Comaportes de RS 300 milloes, a construgio da primeira
il e agasninal da Special Dog Campany serd miciada
enilre absil e penho no distiato de Azurita, em Mateas Lemwe,
u RVTBH, o fempaiagyen et o e
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Produgao industrial de
Minas Gerais volta a cair

Pel 1ty & pro e
Al em lwmxm ru,':vsmuniu O IENOr PAtamar pari o mes
A Fivwngg apomta qoe o indicidr

ficou em 16,3 ponfos, com recuo de um panto em relagdo a
Janesre. Cany deas nteis, feveria ¢ um
mes mais Leaco par a indiistria. ponden a economista da
entidade, Danicla Mrmiz. Pég. 13
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entregue. O tamanho dn-. ;mnp-u- an dos pwblmnas a
enlrentar nio basta para expliar @ que w passa, faltando

talvez jue acampanba
' s i I desmon
tados. M: l.in“iwr ¢ preciso madar
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A Copmvm batenda recordes de Ilmﬂdn em umnunlb  desde 2022, quando 3 empresa q»mm RS 134 Mllh

Belo Horizonte, sabado, 23, a sequnda-feira, 25 de marco de 2024 n$ 350

Copasa vai investir

quase R$

10 bilhoes

Lucro liquido da companhia chegou a R$ 1,38 bilhdo no ano passado

Um plano de investimenics dequase  3A% trente ao walor alocado em 2023

RS 10 bilhoes abé A28 toi aprovadopela  As i
Conselhio de Administiagio da Copss
o Tiank

tos e RS 1,8 bl win cxescitawento doe

Equinox Gold aportara
R$ 75 mi no Estado

A Fuinox Gold imvstis RS 75 milhees i Minecacio
Riacho dos Machados MRDM], 10 N 202

Wersies e saneameato vém ba-
tendho vecordes desde 202, quando 4
mvestin RS 1,34 billio
No fltnoo exercicio, o mogtante foi de

R$ La3bilhao, umavanco de24.7% sobre
©ana artenicr.

O luero Higquida da enpriss om 202
chegon a RS9 1,38 billao, umma expansao
e 63,6% sobre o periodoanterioe. Pig 9

VBP da agropecuaria
mineira deve subir |,5%

O Valar Brutoda Pyaluunel\g ciwtria {VBP) do Muas.
Gerais de 24 é d g illices, i alts de

Osaaportos oo destinad planlagso dqw; do 15% frenle ag an passado. Responsavel por 341% do VB
& i ;grnuh u.nn‘mndcmq;unmnmmmmdn t\:\*. o
eites, localizada nios s cipis de R 20,01 O 7
3 awhmlm A predugio de ouro di deaum 1o Estad ] it

aalla de 6% o ano pareado. Pig 11

A produgio de oure da MRDM crescen 60%% em 2023

1
e 0.79% no VB beuto, nln\gu\!uRS 139 Tulhiws. Pl[,ll

0 faturamento bruto do café tende a m-r 6.3%

do |7rnpmrammln lovamdo 5o a sécio também a promessa

de distensionar o Pass, rabalhando pela sua packicago, E

hado isso rlmmndn Irmnm.}nru sinceridade contida no,
s

Enovila sera constrmda em Bom Sucesso

talvez de Reypiblica. Dei

o Pais, tanto rrn.ulu © governo, ndo peden se permitic ao
Tuxo de perder tempa, e ignorar o limanba dos desatis
@ endrentar e a urgéncia de fazé-los. Mencs, muito menos,
para salvar avaliagees que ganham eonlormo s pesuists
de opiniao e ity nas paca que respostas e t'I:d.nA
com a comsistineia o eficicia que, estas sim, pocorn mmadar
andirecno dos ventos. Pig 2

Pag.2

(Pauio de Villena)

(Cesar Vanucei)

Sul de Minas ganhara um empreendimento veltado para o enoturismo

O vinhe movimenks um mercasdo
slobual de fife style, que inchien viagens
ecurses, A consultoria Future Market
Insights Global estima que o enohu-
rismo movimentau US3 85,1 bihoes
em 2023 em tode o mundo.Com uma
produgdo tradicional de vinhos, o 5ul
dé Minas foi a regido escolhida para
abrigar o empresndimenta Fnovila
0 pregeto, con ercamento de TS 140
mifhoes, permuticd aos sécios terem a
experiénicia em uma vinicola & partis
de um sistems de compartilamento
Serao canstruidas 60 casas em uma
firea de quase 2 milhoes de metros
quadrados, em Bom Sucesso, dentro
do condominio Vivert, Pig. 33
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BELO HORIZONTE. SABADO, 23, A SEGUNDA-FEIRA. 25 DE MARGO DE 2024

VINHOS

Minas pode

ganhar status

de polo de
enoturismo

Enovila receberd aporte de R$ 140 mi

DANTELA MACTEL,
de Porto Al S)*

Mais do que uma bebida
historica e produzida em todo
omundo, 0 vinho movimenta
ummercado global de fife style
com arcas que sao verdadeiras
grifes, rétulos que denotam
distingaoe status social e econd-
IMICo, Cursos €, principalmente,
viagens. Estima-se que, em 2023,
o enoturismo gerado por todo
esse amor pelos vinhos tenha
movimentado US$85,1 bilhdes
e chegue a US§ 2925 bilhdes

———
Serdo construidas 60
casas, projetadas pelo
arquiteto Gustavo
Penna, em duas fases.
Toda a estrutura serd
erguida em uma drea
de quase 2 milhGes

de metros quadrados

em 2033, segundo aconsultoria
Future Market Insights Global.

DeacardocomaUniao Brasi-
leira de Vitivinicultura (Uvibra),
em 2019, o niimero de “enotu-
ristas” vinhacescendode 10% a
15% aoano, com destaque para
municipios da regiao da Serra
Gaicha (RS). Em 2022, 0 ano
comegou com 85% do patamar
pré-pandemia na aviagao e de
mais de 80% de ocupacao da
rede hoteleira, de acordo com
o Ministério do Turismo.

Dados recentes do portal
Vinho Brasileiro colocam o Pais
no ranking dos cinco maiores
produtores do hemisfério sul,
com produgaoestimada de 700
milhoes de quilos de uva ao
ano. Sao mais de mil vinicolas
e50mil familias envolvidas na
viticulhra. O consumo brasi-
leiro é de cerca de 2,7 litros per
capita/ano.

Se 0 Sul do Pais é famoso
peloenoturismo, MinasGerais

jaéapontadacomoumdestino
de grande potencial paraquem
produz e ama vinhos. J4 com
uma produgdo bastante tra-
dicional, o Sul de Minas foi a
regiao escolhida para abrigar
oempreendimento Enovila. O
projeto, com orcamento de RS
140 milhoes, permiteacs socios
terem a experiéncia de um
donode vinicolaapartir deum
sisterna de compartilhamento.

Serdo construidas 60 casas,
projetadas pelo renomado ar-
quiteto Gustavo Penna, em
duas fases, Toda a estrutura
serd erguida em uma drea de
quase 2 milhoes de metros
quadrados, em Bom Suces-
50, no Sul do Estado, dentro
do condominio Vivert, a 30
minutos de Lavras. La esta
também a vinicola parceira
Alma Gerais, comandada por
Alessandro Rios,

O objetivo é que o comple-
X0 proporcione aos s6cios a
oportunidade de terem rotulos
exclusivos, uma adega prépria,
fazerem o proprio blend, além
de uma residencia ao lado do
vinhedo, entre outras exper-

encias.

A Enovila foi idealizada
pelos irmios e empresdrios
mineiros Antonio Alberto Jii-
nior e Alessandro Rios, que j&
aluamnomercadoalimenticio,
emempresas comp feito Caseiro
(indiistria de paes congelados),
Verde Campo (hoje pertencente
a0GrupoCoca Cola)e Vida Veg
(substitutos licteos veganos),
todas sediadas em Lavras,

“0 vinho propoe aos seus
admiradores um verdadeiro
eslilo de vida. Todo mundo
quer ter uma vinicola, de-
senvolver blends, receber os
amigose oferecer 0 seu proprio
vinho, mas esse mundo ndo é
feito s6 do prazer quea bebida
proporciona. E um mundo de
muito trabalho, que vai da

ancomoclimaatéas
burocracias de toda empresa.

NEGOCIOS

3 ¢ Antonio Alberto Jr

Bebidas produzidas no Estado ganham prémios

As recentes premiagoes
de vinhos mineros dentro
e fora do Brasil corroboram
coma visao dos empresérios
dealizadores da Enovila. Este
ano, o Sabina Syrah foi es-
colhido pela segunda vez o
melhor vinho tinto brasileiro
pelo Guia Descorchados, do
critico Patricio Tapia, que
avalia vinhos dos paises da
Américado Sul. O rétulo estd
emsua terceira safra e obteve
93 pontos na publicago. Eleé
produzido pela Sacramentos
Vinifer com uvas da Serra
Canastra. A safra de langa-
mento (2021) doSabma Syrah
jé havia sido reconhecida
pelo Decanter Wine Awards,
obtendo 92 tos.

O vinho ‘Ful:lo do Turvo

O que a Enovila oferece é a
oportunidade do sécio viver
apenas a parte do aprendizado
e do prazer. A parte dura do
negdcio fica com a gente”,
explica Alberto Junior.

Aviladecasas serd equipada
paraoferecer confortoe conexio.
Embora sejam independentes,
0s imoveis estarao unidos por
um mesmo telhado e por uma
tnica parede frontal, para tra-
zer anda mais a sensacdo de
comunidade e a sutileza dos
valores de uma vila real.

Os sacios ja comegarao a
viver toda a experiéncia dis-
ponivel em julho deste ano e
terdo as suas casas, que ¢ um

safra 2022, davinicola Quintas
do Carcard de Capitdlio, con-
quiston a terceira colocagiono
Prénmio ONA Brasil Artesanal
2023 -Vinhose Esp t

regido e também porque te-

mos wma mao de obramuito

qualificada. A Universidade

Federal de Lavras (Utla) éuma
= i

et 1
de pes

O vinho premiado foi produ-
zidonavinicola da Empresa
de Pesquisa Agropecuéria
de Minas Gerais (Epamig),
em Caldas, noSul d:;‘;:“ng)s,
“O Sul de Minas ja tem uma
produgaohistérica edevemos
render homenagens a lodos
os pioneiros. Nos altimos
anos, essa produgao evoluiu
muitoe o desenvolvimentoda
té&Tica da dupla-poda trouxe
uma qualidade superior ao
produto da regiao. Escolhe-
mos o entorno de Lavras
pelas condicoes naturais de
produgdo, por sermos da

meio para vivenciar toda a

b 1 sferecida,

e p’oﬁs.;imais para o setor.
A nossa expectativa é gerar
cerca de 60 empregos diretos
na Enovila”.

O projeto ja nasce com
planejamento para fomentar
oenofurismoe toda a cadeia
produtiva do vinho nacional
e intemacionalmente, com
novas areas sendo prospec-
tadasno estado de Sao Paulo
eno Rio Grande do Sul, mas
oprimeiro desses novos pro-
jetos serd também mineiro,
O empreendimento serd em
Tiradentes, naregiao doCam-
po das Vertentes,

a comunidade, como degus-

tacoes e 1 coes com
1O IMAXING, ejaneino de027.  vinhos, encontros e viagens
A fraciio/ cota custard a partir  para destinos de enoturismo”,
de RS 360 mil, e terd uma taxa  pontua o empresdrio,
de manutengao, que inclui todo Também serd possivel a0

o servico de hotelaria e as ex-
periéncias, de R$ 500 mensais.
Cadasocio deve produzir, em
média, 150 garrafas por ano.
“Cada socio tera quatro se-
MANAS POT ano 1A Casa, sen-
do uma a cada trés meses.
Dessa forma todos poderdo
acompanhar todas as etapas
do processo, participando de
todos os detalhes e sutilezas da
plantagdo & taga. Além disso,
teremwos eventos exclusivos para

associado fazer um acompa-
nhamento, via aplicativo, de
todas as etapas do que estd
acontecendo no local, com ca-
meras dispostas ao Vivo para
monitoramento do vinhedo,
mesmo quandoele nioestiver
hospedado, além de noticias
constantes de tudo o que esta
sendo leito ali.

Sobre assemanas de imersdo,
quando o proprietario ndo qui-
ser ou puder usufruir, poderd

“Ja compramos a fazenda
em Tiradentes e, essa sema-
na, surgiu a oporhmidade
de ja planejarmos a inter-
nacionaliza¢do a partir de
Mendoza (Argentina), que &
um destino muito conhecido
efrequentado por brasileiros,
Mas o foco agora é comegar
a enlregar as expernencias
da primeira Enovila, tornar
nao s6 a nossa producao,
mas o vinho mineiro e as
paisagens do Sul de Minas
mais conhecidos e olerecer
aos apaixonados pelo vinho
aoportunidade de produzir,
de vivenciar toda a beleza
da viticultura sem o lado
pesado que o negécio exi-

e”, completa o socio da

ovila. (DM)

passar para oulro socio, a ser
combinado entre as partes.

“Orepasse das semanas-seja
gratuito ou com pagamen-
to - 0 poderd ser feito entre
os proprielarios. O cerne do
empreendimento é o sentido
de comunidade. Por isso, dife-
rente do timeshare, as pessoas
50 proprietdrias e ndo apenas
detentoras do uso. E também
por isso, a troca ou venda de
semanas também precisa ser
entre os membros. Nao sao
imoveis para serem alugados
por temporada”, destaca.

*Areporter viajou a convite
da Enovila
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/ Vigjante inveterada, amante da boa mesa e critica gastrondémica do GLOBO.

Um vinho para chamar de seu: vinicola em
Minas tera vila de casas para residentes'’

Por Luciana Froes - N AN N ~
\ { / \

Presentear matena | ) |

28/03/2024 23h59 - Atualizado ha 4 meses (@ SESEREARMELIE, Jf \f/ \XJ @/
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O Brasil é o quinto maior produtor de

vinhos do Hemisfério Sul, segundo o

Portal do Vinho Brasileiro. Sao mais de

mil vinicolas e 50 mil familias

envolvidas na viticultura no pais. E nao

apenas na pioneira Serra Gaucha: se

planta hoje 700 milhoes de quilos de

uva por ano e se faz vinho em

praticamente todo o Brasil. Coisa

impensavel ha 20, 30 anos. Bons vinhos, que fique claro, muitos deles

premiados aqui e mundo afora.

Minas Gerais vem se destacando com a producao de vinhos de qualidade,
especialmente o Sul de Minas, onde rétulos como o syrah Barbara

Heliodora, de Sao Goncalo de Sapucai, foi eleito o melhor tinto nacional.

Esse cenario animador levou os irmaos Antonio Junior e Alessandro Rio,
do ramo de laticinios (Verde Campo, Vida Veg e mais a marca Caseiro, de
paes congelados) a espalhar vinhas pela fazenda da familia, de dois
milhoes de metros quadrados, em Bom Sucesso, pertinho de Lavras e
Furnas, sul de Minas. Na propriedade, uma bela represa de 7okm de
largura. Mas os irmaos nao pensaram pequeno: estao a frente de um
projeto, em pleno andamento, e ja engarrafam Alma Gerais, brancos
frescos e frutados). Ambicioso, inédito e promissor: se chama Enovila e,
como o nome sugere, é uma vila ao estilo mineiro, projetada pelo
arquiteto Gustavo Penna, ao redor dos vinhedos. Sao trinta casas numa
primeira fase que serao ocupadas, nao por inquilinos ou proprietarios,
mas por associados. A Enovila € um condominio que funcionara em um
sistema de compartilhamento, onde os associados poderao ter a
experiéncia de ser dono de vinicola, fazer seus blends, acompanhar todas
as fases do vinho, da fruta no pé até a colheita, vinificacao,

engarrafamento, podendo inclusive atuar em todas as etapas.
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Da esguerda para a direita - Antdnio Alberto Jdnior e Alessandro Rios — Foto: Divulgacao

"Eles vao ficar s6 com o melhor, com as alegrias. Dos ‘pepinos’, e nao sao
poucos, cuidamos nés", diz Junior, que conta com uma parceria
importante, um dos maiores responsaveis pela viticultura de qualidade
no Brasil, a do en6logo Mario Geisse, um entusiasta do resultados dos

vinhos que estao feitos ali.
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Sao os chamados " vinhos de inverno", técnica que inverte o ciclo da
videira. A colheita acontece nos meses mais secos e com maior amplitude
térmica. Noites amenas e dias ensolarados. Sob medida para Bom

Sucesso.

O investimento € alto: R$ 100 milhoes e mais R$ 40 milhoes na segunda
fase. A ideia é serem 60 casas ao todo. Cada uma delas sera

compartilhada pelos 36 socios.

"Cada um deles tera quatro semanas para usar a casa, uma a cada trés
meses. Com isso, ele vai acompanhar todas as fases do vinho", diz

Alessandro.

Ser "s6cio" da Enovila custa R$ 360 mil e mais um condominio mensal
de R$ 500. A infra de lazer é caprichada, um clube de vinho cinco

estrelas. Ah, cada socio tera 150 garrafas exclusivas para chamar de sua.

Em 2027 o projeto estara concluido, mas as experiéncias comecam em

julho.

O enoturismo movimentou no Brasil R$ 85 bilhoes, pouco perto de
Portugal, que faturou 25 bilhdes de euros (algo em torno de R$ 150
milhoes). Mas os portugueses investem muito nesse segmento, com as
mais diversificadas atracoes que vao além do vinho. Projetos como esse

de Lavras podem alavancar o turismo local e nacional. Tomara!

https://oglobo.globo.com/blogs/luciana-froes/post/2024/03/um-vinho-para-chamar-de-seu-

vinicola- em-minas-vai-construir-vila-com-casas-para-residentes.ghtmi



https://oglobo.globo.com/blogs/luciana-froes/post/2024/03/um-vinho-para-chamar-de-seu-vinicola-em-minas-vai-construir-vila-com-casas-para-residentes.ghtml
https://oglobo.globo.com/blogs/luciana-froes/post/2024/03/um-vinho-para-chamar-de-seu-vinicola-em-minas-vai-construir-vila-com-casas-para-residentes.ghtml
https://oglobo.globo.com/blogs/luciana-froes/post/2024/03/um-vinho-para-chamar-de-seu-vinicola-em-minas-vai-construir-vila-com-casas-para-residentes.ghtml
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Valorr Empresas

Empresarios investem para criar
'rota do vinho' em Minas Gerais

A iniciativa dos empresarios Alessandro Rios e Antonio Alberto Junior corre em paralelo a
construcao do complexo Enovila, que consumiu investimento de R$ 140 milhdes

Por Natalia Flach —Sao Paul —_— S
> o (ﬁ Presentear matéria ,; ® ’\X) @ @

09/04/2024 14h58 - Atualizado ha 3 meses

Avinicola esta localizada em um terreno de quase 2 milhdes de metros quadrados em Bom Sucesso (MG) — Foto: Divulgac3o/Enovila
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Minas Gerais se tornara um
importante polo de producdo de

vinhos, se depender dos planos de
Alessandro Rios, fundador da
empresa de laticinios Verde Campo,

que hoje pertence a Coca-Cola, e

Antonio Alberto Junior, socio da

o &

panificadora Jeito Caseiro. (
« O barato que sai caro: aumenta a falsificacao de vinho argentino

Os empresarios estao a frente de um projeto de enoturismo que tem
como ponto de partida a abertura de sua vinicola — localizada em um
terreno de quase 2 milhdes de metros quadrados em Bom Sucesso —
para que pequenos produtores engarrafem os seus proprios rotulos. "O
objetivo é esparramar vinhedos pelo Sul do Estado para que turistas
possam visitar de 20 a 30 lugares diferentes", afirma Alberto Junior.

A expectativa de Alberto Junior é ter retorno do projeto até 2030 — Foto: Daniel Mansur
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A ideia de criar uma rota do vinho ndo é por um acaso: ha cerca de 108
milhdes de consumidores no Brasil, mas o consumo anual da bebida —
estimado em 2,7 litros per capita — € baixo se comparado ao da Franca e
da Italia, por exemplo. Dai o interesse da dupla em apresentar ao publico
todo o processo da uva até a taca, que envolve cerca de 50 mil familias e
1 mil vinicolas no pais.

A iniciativa corre em paralelo a constru¢ao do complexo Enovila, que
consumiu investimento de R$ 140 milhdes. Trata-se de um
empreendimento que abarca vinicola, represa, restaurante e casas que
estardo a venda no sistema de compartilhamento. Os interessados
adquirem cotas, que custam a partir R$ 360 mil, e ndo o imdvel em si.
Essa fracao da direito ao sécio usar a casa durante quatro semanas por
ano. A expectativa de Alberto Junior é ter retorno do projeto até 2030.

Com o passe em maos, os socios podem usufruir da moradia uma
semana em cada esta¢do do ano e produzir seu préprio vinho. Embora
sejam independentes, as casas serdo unidas por um mesmo telhado e
por uma Uunica parede frontal. O intuito do renomado arquiteto Gustavo
Penna foi fazer uma releitura das antigas vilas de Minas Gerais, como
Tiradentes, Ouro Preto e Mariana. "A ideia foi dar uma sensacdo de
comunidade."

As primeiras 35 moradias comegaram a ser construidas em fevereiro, e a
expectativa é que sejam entregues ateé janeiro de 2027. Ao todo, serao 60
imoveis. Mas nao sera necessario esperar até la para aproveitar o
complexo. As visitas comecam em julho, quando o restaurante do chef
Kaliu Castro ficara pronto e sera oferecida a experiéncia do 'wine bar' na
represa do Funil, com almocos e coquetéis harmonizados com vinhos.
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As primeiras 35 moradias comecaram a ser construidas em fevereiro — Foto: Projecdo/Divulgacao/Enovila

Hoje, a vinicola produz 20 mil garrafas que estampam a marca Alma
Gerais no rétulo, e a estimativa é alcancar 100 mil rolhas em trés anos. O
vinhedo ja teve duas safras, de 2022 e 2023, que inicialmente serao
consumidas pelo restaurante. "Ainda nao estamos distribuindo para
revendedores, pois primeiro estamos fazendo um trabalho de mostrar
que Minas Gerais possui bons vinhos. S6 depois vamos tornar a nossa
marca conhecida."

« 0 vinho chinés pode competir no mercado global?
« Veroni quer popularizar o vinho gelado — e Marcus Buaiz ja

brindou a ideia

Segundo o empresario, todo lucro do restaurante e das experiéncias de
vinhos sera destinado para o desenvolvimento local e para o projeto de
enoturismo no Estado.
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"Na Enovila, os sécios ficam com a parte boa de ser donos de uma
vinicola, deixando os pepinos do processo por conta dos
administradores. Isso € possivel, pois ele se associa a um clube e ndo ao
CNPJ da vinicola, como acontece na Argentina. La, muitos investidores
acabaram desistindo depois que tiveram que negociar safras ruins",
afirma Alberto Junior.

https://valor.globo.com/empresas/noticia/2024/04/09/empresarios-investem-para-criar-uma-

rota-do- vinho-em-minas-gerais.ghtml
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Na Serra da Mantiqueira, os vinhos “sairam da chuva”

e ganharam o mundo
Os vinhos produzidos na regido ganharam 25 prémios no Decanter World Wine
Awards, o “Oscar” dos vinhos. O que explica a produc¢do de vinhos de qualidade

na regido?

@ Giuliana Bergamo 14/04/24 02:43 (&) Lin) f) (x) (=)

Os “socios” da Enovila viverdo seus dias de vinicultores nos parreirais da Alma Gerais, vinicola do sul mineiro,
responséavel pela produgéo de 20 mil garrafas por ano (Crédito: Divulgagéo Enovila)

Céu azul, dias ensolarados e secos — com as temperaturas de amenas para quentes, de vez em
quando, da para ficar apenas de camiseta. As noites, por sua vez, sdo bem frias. Assim & o inverno
rural de Minas Gerais, S&o Paulo e Rio de Janeiro, por onde se estende a Serra da Mantiqueira.

Essas meméorias renderam ao engenheiroc agrénomo Murillo de Albuquerque Regina, mineiro de 63
anos, um insight que revolucionaria o mercado brasileiro de vinhos.
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Quarenta anos atrds, apenas a bebida produzida no Rio Grande do Sul era considerada de
qualidade. Hoje, porém, a vinicultura da Mantiqueira estad entre as melhores do mundo.

Na ultima edicdo do Decanter World Wine Awards, o “Oscar” dos vinhos, o Brasil conquistou 105
medalhas. Delas, 25 foram para rotulos vindos das montanhas do sudeste brasileiro.

No inicio da década de 1990, emm uma das primeiras aulas do doutorado em viticultura e enologia
na Universidade de Bordeaux, na Franga, Alougquerque foi tomado pelas lembrangas dos invernos
de sua infancia.

Ex-pesquisador da Epamig, o engenheiro

FIQUE POR DENTRO o‘gro'nomo descobriu que, se po.doss_e as
videiras duas vezes ao ano, em janeiro
* Em 2023, 25 vinhos da Mantiqueira estavam entre também, além de agosto, ele conseguiria
os melhores do mundo alterar o ciclo da planta.

® Os vinhos de inverno movimentam cerca de RS 120
milhées anuais E, assim, Albuquerque inventou a dupla-

poda. Com isso, os frutos esté@o em ponto
de colheita durante o inverno, quando as
condigoes climaticas séio mais propicias.

® O mineiro Murillo de Albuquerque Regina foi o
criador da dupla-poda

Gragas a técnica, os chamados vinhos brasileiros de inverno ganharam projegéo internacional;
sobretudo os de Minas Gerais, de onde saem 51% da produgdo nacional. Somado ao vinho
produzido nas vinicolas de Séo Paulo, esse volume faz da Mantiqueira o polo do vinho de inverno no
Pais.

Os negdcios na regido, claro, eclodiram e vivem tempos de efervescéncia. O empreendimento
mais recente & também o mais inovador.

Como um vinicultor de verdade

Donos da vinicola Alma Gerais, na cidade mineira de Bom Sucesso, os irmdos Antonio Alberto
Junior e Alessandro Rios investiram R$ 140 milhées na construgdo da Enovila.

A beira de uma represa de 70 quildmetros de largura, em uma area de quase 2 milhdes de metros
guadrados, dentro do condominio Vivert, de propriedade da familia, o complexo contar& com 60
casas, a ser operado no sistema de propriedade compartilhada.

Até ai, nada demais. Os dois, porém, oferecem aos futuros proprietarios a chance de experimentar
as vivéncias de um verdadeiro vinicultor - da plantagdo da uva ao engarrafamento da bebida. Ao
fim do processo, eles terGo um blend para chamar de seu.

Funciona assim: cada imoével serd dividido entre 13 socios, que terdo o direito de usd-lo por quatro
semanas, do longo do ano, uma a cada trés meses. Com projeto de Gustavo Penng, as casas tém,
em médiaq, 240 metros quadrados, com cotas a partir de R$ 360 mil.
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A manutengdo sai por R$ 500 mensais — o que da direito a 150 garrafas exclusivas por ano e
acesso a servicos de hotelaria, como restaurante, bar, piscinas, spa e quadras de esporte.

A previs@o & de que as primeiras casas fiqguem prontas em 2027, mas os socios ja poderao
desfrutar da estrutura vinicola a partir de julho préximo.

"A Enovila é para quemn quer ter a experiéncia de produzir o proprio vinho, sem arcar com a parte
chata da producdo’, define Alberto Junior, em conversa com o NeoFeed.

Ha de se ter paciéncia

A vinicultura ndo é definitivamente um empreendimento para os mais ansiosos, como conta ao
NeoFeed Célia Pinotti Carbonari, sécia da vinicola Villa Santa Maria, em Sdéo Bento do Sapucdi,
porgdo paulista da Mantiqueira.

Um parreiral leva cerca de quatro anos para comecar a dar uvas adequadas para a producado de
vinho. E, até I&, sGo consumidos cerca de R$ 470 mil por hectare, sem contar a compra da terra.

Desse montante, cerca R$ 150 mil sGo gastos para preparar a plantacdo. Outros R$ 80 mil sdo
gastos, anualmente, com a manutencdo. Cada hectare produz cerca de 4 mil a 5 mil garrafas por
safra.

O sucesso da dupla-poda

Ainda que a maioria dos vinicultores adeptos da dupla-poda esteja na Mantiqueirg, vinhos de
inverno sdo fabricados também na Bahia, Goias, Mato Grosso e Distrito Federal, segundo a
Associagéo Nacional de Produtores de Vinho de Inverno (Anprovin).

Seus 44 associados s@o responsaveis pela produgdo de 651 mil garrafas anuais, que movimentam
cerca de R$ 120 milhdes.

Célia & uma das empreendedoras com mais experiéncia no setor. Também presidente da Cdmara
Setorial de Viticulturg, Vinhos e Derivados do Estado de Sao Paulo, ela foi pioneira na aplicagao da
dupla-poda, hé quase duas décadas.
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Os irmaos Antdnio Alberto Junior e Alessandro Rios investiram R$ 140 milhdes na construcdo da Enovila. (Crédito:
Divuigagao Enovila)

Em 2004, Célia era dona de uma pequena propriedade no bairro do Bal, em Sao Bento do Sapucdai,
onde passava apenas os fins de semana, quando comegou a pensar em montar um negocio, que
a permitisse se mudar de vez para o campo e deixar a agitagdo de Séo José dos Campos, onde
vivia.

Na época, as primeiras videiras que Albuquerque havia trazido da Franca comecgavam frutificar por
aqui e ela e o marido, seu socio, decidiram adotar a técnica em suas terras. Como a histéria
mostraria, eles fizeram (muito) bem.

Dois rétulos da Villa Santa Maria, o Brandina Assemblage 2020 e o Brandina Sauvignon Blanc 2021,
foram premiados no Gltimo Decanter. Dos 25 vinhos da Mantiqueira laureados, 17 sGo produzidos
pelo sistema de dupla-poda.

O empreendimento de Célia inclui um restaurante e visitas aos parreirais da Villa Santa Maria.
"Como estamos em uma regido turistica, conseguimos vender 100% do que produzimos aqui
mesmo’, diz Célia. As garrafas custam entre R$ 99 e R$ 399.

Tirando o "vinho da chuva”

Até a criagdo da dupla-poda tinha-se como certo: vinho bom era vinho proveniente apenas das
vinicolas localizadas entre as latitudes 30 a 50 graus, dos hemisférios norte e sul — Franga, Italia,
Portugal, Espanha, Argentina, Chile, Nova Zeléndia e Austrdlia.

Albuguerque ndo esquece. Enquanto exibia um mapa, um dos professores do doutorado explicava
as trés caracteristicas fundamentais para fazer vinhos de alto padrdo: dias ensolarados, noites
frias e clima seco.
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O entdo doutorando conhecia bem a combinacdo. Mas ndo identificou sua regido natal naquela
cartografia. Albugquerque logo entendeu: a diferenga entre o Brasil e os melhores centros
produtores estava na chuva.

RELACIONADOS

Aqui, normalmente, as videiras ddo frutos no
verdo, quando os indices pluviométricos sdo
altos — o que resulta em uvas saborosas
para comer, mas de baixa qualidade para a
produgdo vinifera.

Os "botecos” onde vinho toma o lugar da cerveja no
happy hour

Vinhos urbanos conquistam os enéfilos e ganham o

" . : respeito de enélogos
Eu precisava encontrar uma forma de tirar o

vinho da chuva", recorda o engenheiro

agronomo ao NeoFeed. De varejista a produtora de vinho: o ousado passo da

Wine para enfrentar a Concha y Toro

Com a dupla-poda, ele fez mais do que
proteger as uvas do aguaceiro. Albuquerque levou os vinhos da Mantiqueira ao estrelato.

https://neofeed.com.br/finde/na-serra-da-mantigueira-os-vinhos-sairam-da-chuva-e-ganharam-

0- mundo/
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Luciana Froes

Viajante inveterada, amante da boa mesa e critica gastronémica do GLOBO

Blog Minas Gerais tera primeiro wine bar

flutuante

Por Luciana Froes e N 7o N o
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Minas Gerais, que vem mostrando SLaTAM ©IES
. AIRLINES

seu potencial para a producao de

vinhos no Brasil, vai ganhar, em Belo Horizonte para Santiago

julho, um novo negdcio no setor: o A partir de R$1.078 Comprar

pPrimeiro wine bar do estado, o Rio de Janeiro para Santiago

Almas Gerais. Com aporte de R$ A partir de R$1.199 Comprar

1,5 milhdao, o restaurante, com Rio de Janeiro para S&o Luis

formato de uma chalana, vai A partir de R$522 o

circular pela represa do Funil, que

compreende 40,49 km2, nos municipios de Bom Sucesso, Perdoes, Ijaci e
Ibituruna, armazenando 285 milhdes de m3 de dgua. Ira margear o
Vivert Reserva da Mata, condominio hé 30 minutos de Lavras e nao
ficara ancorado: vai circular pelo dique durante todo o seu

funcionamento.
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O wine bar faz parte do complexo enoturistico Enovila, uma vila de 60
casas, em construcao, que funcionaré em sistema de compartilhamento.
“Quem adquirir uma cota podera acompanhar por quatro semanas no
ano, todas as praticas do dia a dia de um vinhedo, incluindo o processo
de producao, o plantio, as vindimas, além de ter rétulos exclusivos, uma
adega, fazer o proprio blend e a prépria casa no espaco, projetada pelo
renomado arquiteto Gustavo Penna. O flutuante é apenas uma das
experiéncias que iremos oferecer”, destaca o empresario Anténio Alberto
Junior, idealizador da Enovila ao lado do irméo, Alessandro Rios. Ambos
ja atuam no mercado alimenticio, em empresas como Jeito Caseiro
(industria de paes congelados), Verde Campo e Vida Veg (substitutos
lacteos veganos), todas sediadas em Lavras.

O wine bar, de 18om2, ter4 capacidade para 24 pessoas sentadas, além de
uma cozinha equipada e espaco sunset para outras 36 circulando. “A
ideia é que, a principio, ele seja aberto para o publico em geral, aos
sabados e domingos. Ja nos dias de semana, podera ser reservado para
eventos corporativos fechados. Assim todos poderao, aos poucos,
conheceé-lo e desfrutar de suas experiencias. Responsavel pelo cardapio
do Flutuante Almas Gerais e também s6cio do novo negdcio, o chef Kaliu
Castro revela que a moderna ‘chalana gastronémica’ ira oferecer
pequenas degustacoes de finger foods, feitos com ingredientes da alta
gastronomia e harmonizados com vinhos Sauvignon blanc. “Por
enquanto vamos trabalhar com o Sauvignon blane Almas Gerais,
armazenado em tonéis de inox, concereto e possivelmente também feito

em barricas de madeira.”

Estamos selecionando ingredientes de pequenos produtores locais,

queijos, doces de leite e azeites farao parte do cardapio.

Entre as degustacdes ja definidas, Kaliu destaca uma harmonizacao com
requeijao de corte com raspa do tacho junto com doce de abébora com
coco e folhinha de manjericao. Outra preparacao sera um vinagrete com
quiabo, queijo boursin feito na regido de Itanhandu - conhecido pela
acidez diferenciada - e azeite de limio siciliano.

https://oglobo.globo.com/blogs/luciana-froes/post/2024/05/blog-minas-gerais-tera-primeiro-

wine-bar- flutuante.ghtml
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por: Viagem & Gaslronomia

Minas Gerais tera o primeiro bar de vinhos
flutuante, o Almas Gerais

Com aporte de RS 1,5 milhdo, o empreendimento integra o casting de experiéncias de um inovador projeto
Enoturistico no Sul do Estado, a Enovila

Wine bar Almas Gerais - foto 3D
Diwulgegao / 3D Casa Digita

Dados da Empresa de Pesquisa Agropecudaria de Minas Gerais (Epamig) revelam que, em
2020, o estado contava com cerca de 50 fabricantes de vinho. Hoje, esse numero ja
caminha para a casa dos 100 produtores com mais de mil hectares de vinhedos
registrados. Ainda de acordo com a Epamig, quando toda a area plantada estiver em
producgao, serao cerca de 4 mil toneladas de uva e 2,4 milhoes de litros de vinho,
com estimativa que o mercado movimente R$ 120 milhdes por ano.
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E, se Minas Gerais vem se firmando como uma regiao expoente para a vitivinicultura, em
julho, o estado ganha seu primeiro wine bar flutuante, o Almas Gerais. Com aparte de
RS 1,5 milhdo, o restaurante, com formato de uma chalana, vai circular pela represa do
Funil, que compreende 40,49 km?, nos municipios de Bom Sucesso, Perddes, ljaci e

Ibituruna.

Diferentemente de outros empreendimentos similares, este — que ira margear o Vivert
Reserva da Mata, condominio a 30 minutos de Lavras - tera um diferencial peculiar: ndao
ficara ancorado. Circulara pelo dique durante todo o seu funcionamento.

Imagem aérea do Condominio Vivert, local onde sera erguida a Enovila. Na foto, aparece a represa do Funil, por onde o bar de vinho
ira navegar / Divulgagao Enovila
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O wine bar faz parte de um suntuoso complexo enoturistico em desenvolvimento no
local, a Enovila, que devera ser totalmente inaugurado em janeiro de 2027 e contempla -
entre diversas experiéncias - a construcao de uma vila de 60 casas, no sistema de
compartilhamento.

“Quem adquirir uma cota podera acompanhar, por quatro semanas no ano, todas as
praticas do dia a dia de um vinhedo, incluindo o processo de produgao, o plantio, as
vindimas, além de ter rotulos exclusivos, uma adega, fazer o proprio blend e a propria
casa no espaco, projetada pelo arquiteto Gustavo Penna. O flutuante e apenas uma das
experiéncias que iremos oferecer”, destaca o empresario Anténio Alberto Junior,
idealizador da Enovila ao lado do irmao, Alessandro Rios. Ambos ja atuam no mercado
alimenticio, em empresas como Jeito Caseiro (industria de paes congelados), Verde
Campo e Vida Veg (substitutos lacteos veganos), todas sediadas em Lavras.

Antonio Alberto conta que a principal motivagao para incluir um wine bar a ‘rota mineira
do vinho' foi, sobretudo, oferecer uma atragao iconica aos amantes da bebida para ser
vivida in loco. “Como estamos proximos a represa do Funil, e temos o diferencial de ser a
unica vinicola no Brasil as margens de uma represa, tinhamos que aproveitar a
paisagem natural da regiao e oferecer algo que unisse o vinho a agua. Nesse sentido, o
insight que tivemos foi o restaurante flutuante.”

Ainda segundo o executivo, o wine bar, de 180m? e projeto assinado pelos arquitetos
Gustavo Tavares e Vinicius Messias, foi totalmente pensado para os socios viverem duas
experiéncias, uma em ambiente mais intimista, e outra em uma area aberta, no segundo
andar, com integragao com a represa do Funil. O flutuante tera capacidade para 24
pessoas sentadas, alem de uma cozinha equipada e espaco sunset para outras 36
circulando.

‘A ideia € que, a principio, ele seja aberto para o publico em geral, aos sabados e
domingos. Ja nos dias de semana, podera ser reservado para eventos corporativos
fechados. Assim todos poderdo, aos poucos, conhecé-lo e desfrutar de suas
experiéncias. A medida que aumentarmos o nimero de socios da Enovila, a estratégia &
torna-lo cada vez mais exclusivo, até que se transforme em um atrativo para aqueles que
integram o clube.”

Junior também acredita que o flutuante sera uma opgao nao apenas para o turismo em
Minas como tambem em ambito nacional, e quiga internacional. “Podera, sem sombra de
duvidas, fazer parte do roteiro de viagem de turistas que visitam o Brasil.”

Pequenas degustacoes
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Respansavel pelo cardapio do flutuante Almas Gerais, e também socio do novo negocio, ©
jovem chef mineiro Kaliu Castro revela que oferecera pequenas degustagdes no menu,
feitas com ingredientes de produtores locais € harmonizadas com vinhos Sauvignon
blanc. “Por enquanto, vamos trabalhar com o Sauvignon blanc Almas Gerais, armazenado
em toneis de inox, concreto e possivelmente tambéem feito em barricas de madeira.”

Quanto a escolha do nome do empreendimento, Castro explica que a ideia &, justamente,
reverenciar a alma de Minas Gerais: sua gastronomia reconhecida mundo afora. “Estamos
selecionando ingredientes de altissimo nivel, todos produzidos por pequenos produtores
locais, e dando a eles uma roupagem inovadora. Queijos, doces de leite e azeites farao
parte das delicias servidas. Sem falar, obviamente, dos vinhos, nossa maior
especialidade.”

As reservas ainda nao estao abertas, mas informagdes sobre data de abertura serao
divulgadas nas redes sociais do projeto - clique aqui.

https://www.cnnbrasil.com.br/viagemegastronomia/gastronomia/minas-gerais-tera-o-primeiro-

bar- de-vinhos-flutuante-o-almas-

gerais/#:~:text=0%20flutuante%20ter%C3%A1%20capacidade%20para,reservado%20para%20

eve ntos%20corporativos%20fechados
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Minas Gerais tera o primeiro bar de vinhos flutuante, o Alma
Gerais; saiba detalhes

O restaurante, com formato de uma chalana vai circular pela represa do Funi, nos municipios de Bomn Sucesso, Perdées, ljaci e [bituruna

Por O TEMPO GASTRONOMIA m) ‘ X 0 m
Publicado em 20 de maio de 2024 | 14:09 g

O flutuante tera capacidade para 24 pessoas sentadas, além de uma cozinha equipada e espaco sunset para outras
36 circulando.

Foto: Enovila/Divulgacéo
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Minas Gerais, que nos ultimos anos vem se firmando como uma regidao expoente
para a vitivinicultura, vai ganhar, em julho, um novo negécio no setor: o primeiro
wine bar flutuante do Estado, o Alma Gerais. Com aporte de R$ 1,5 milhdo, o
restaurante, com formato de uma chalana, vai circular pela represa do Funil,
que compreende 40,49 km?, nos municipios de Bom Sucesso, Perddes, ljacie
Ibituruna, armazenando 285 milhdes de m® de dgua. Diferentemente de outros
empreendimentos similares, este - que irda margear o Vivert Reserva da Mata,
condominio ha 30 minutos de Lavras - terd um diferencial peculiar: nao ficara

ancorado. Circulara pelo dique durante todo o seu funcionamento.

O wine bar faz parte de um suntuoso complexo enoturistico em
desenvolvimento no local, a Enovila, que devera ser totalmente inaugurado em
janeiro de 2027, e contempla - entre diversas experiéncias - a construcao de
uma vila de 60 casas, no inteligente sistema de compartilhamento. “Quem
adquirir uma cota podera acompanhar por quatro semanas no ano, todas as
praticas do dia a dia de um vinhedo, incluindo o processo de producao, o plantio,
as vindimas, além de ter rotulos exclusivos, uma adega, fazer o proprio blend e a
propria casa no espaco, projetada pelo renomado arquiteto Gustavo Penna. O
flutuante é apenas uma das experiéncias que iremos oferecer”, destaca o
empresario Anténio Alberto Junior, idealizador da Enovila ao lado do irmao,
Alessandro Rios. Ambos ja atuam no mercado alimenticio, em empresas como
Jeito Caseiro (indUstria de pdes congelados), Verde Campo e Vida Veg

(substitutos lacteos veganos), todas sediadas em Lavras.

Anténio Alberto conta que a principal motivacao para incluir um wine bar a
‘rota mineira do vinho’, foi, sobretudo, oferecer uma atracao icénica aos
amantes da bebida para ser experenciada in loco. “Como estamos préximos a
represa do Funil e temos o diferencial de ser a Unica vinicola no Brasil as
margens de uma represa, tinhamos que aproveitar a paisagem natural da regido
e oferecer algo que unisse o vinho a dgua. Nesse sentido, o insight que tivemos

foi o restaurante flutuante”.
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Ainda segundo o executivo, o wine bar, de 180m? e projeto assinado pelos
arquitetos Gustavo Tavares e Vinicius Messias, foi totalmente pensado para os
socios viverem duas experiéncias, uma em ambiente mais intimista/fechado, e
outra em uma area aberta, no segundo andar, com integracédo com a represa do
Funil. O flutuante tera capacidade para 24 pessoas sentadas, além de uma
cozinha equipada e espaco sunset para outras 36 circulando. “A ideia € que, a
principio, ele seja aberto para o publico em geral, aos sabados e domingos. J&
nos dias de semana, podera ser reservado para eventos corporativos fechados.
Assim todos poderao, aos poucos, conhecé-lo e desfrutar de suas experiéncias.
A medida que aumentarmos o niimero de sécios da Enovila, a estratégia é
torna-lo cada vez mais exclusivo até que se transforme em um atrativo para

aqueles que integram o clube”.

Junior também acredita que que o flutuante serd uma opcao nao apenas para o
turismo em Minas como também em ambito nacional e quica internacional.
“Poderd, sem sombra de duvidas, fazer parte do roteiro de viagem de turistas

que visitam o Brasil”.
Pequenas degustacdes

Responséavel pelo cardapio do Flutuante Alma Gerais e também sécio do novo
negocio, o chef Kaliu Castro revela que a moderna ‘chalana gastronomica’ ira
oferecer pequenas degustacoes de fingerfoods, feitos com ingredientes da alta
gastronomia e harmonizados com vinhos Sauvignon blanc. “Por enquanto
vamos trabalhar com o Sauvignon blanc Alma Gerais, armazenado em toneis de

inox, concreto e possivelmente também feito em barricas de madeira”



ENOVILA

Quanto 4 escolha do nome do empreendimento, Castro explica que a ideia &,
justamente, reverenciar a alma de Minas Gerais: sua gastronomia reconhecida
mundo afora. “Estamos selecionando ingredientes de altissimo nivel, todos
produzidos por pequenos produtores locais, e dando a eles uma roupagem
técnica/inovadora. Queijos, doces de leite, azeites farao parte das delicias

servidas. Sem falar, obviamente, dos vinhos, nossa maior especialidade.”

Entre as degustacoes ja definidas, Kaliu destaca uma harmonizacao com
requeijao de corte com raspa do tacho junto com doce de abébora com coco e
folhinha de manjericao. Outra preparacao sera um vinagrete com quiabo, queijo
boursin feito na regiao de [tanhandu - conhecido pela acidez diferenciada - e
azeite de limao siciliano. “Ainda esta sendo estudada a viabilidade de um
bolinho de carne na lata recheado com queijo boursin e finalizado com aioli de

limao cravo com chips de jilé”, completa.

Sobre o chef Kaliu Castro

Mineiro de Lavras e com apenas 30 anos de idade, sendo 10 de carreira, Kaliu
Castro vem de uma familia com experiéncia e paixao pelos sabores mineiros. Ele
adquiriu os primeiros conhecimentos na area com a mae e a tia, ambas chefs de
cozinha. Formado em gastronomia pela faculdade SENAC de Campos do Jordao
(SP), pavimentou sua trajetéria em importantes restaurantes da cidade na qual
se profissionalizou: foi chef-executivo do Ort Hotel, chef do lendério Saint

Moritz e subchef do Ludwig Restaurant.
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Minas se destaca na producdo de vinhos

Dados da Empresa de Pesquisa Agropecuaria de Minas Gerais (Epamig),
revelam que em 2020 o estado contava com cerca de 50 fabricantes de vinho.
Hoje esse nimero ja caminha para a casa dos 100 produtores com mais de mil
hectares de vinhedos registrados. Ainda de acordo com a Epamig, quando toda
a area plantada estiver em producao, serao cerca de quatro mil toneladas de
uva e 2,4 milhdes de litros de vinho. A estimativa € que o mercado movimente

R$ 120 milhées por ano.

https://www.otempo.com.br/gastronomia/2024/5/20/minas-gerais-tera-o-primeiro-bar-de-

vinhos- flutuante--o-almas-ge
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Minas Gerais tera primeiro Wine
Bar flutuante

O empreendimento integra o casting de experiéncias de um inovador
projeto enoturistico no Sul do Estado, a Enovila

@ Luiza Pires 21 de maia de 2024

8 3D Casa Digital
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Minas Gerais, regido em ascensao na vitivinicultura, recebera em julho o Almas Gerais, o primeiro wine bar
flutuante do estado. Com um investimento de R$ 1,5 milhdo, o restaurante em formato de chalana circulara
pela represa do Funil, abrangendo municipios como Bom Sucesso, Perddes, ljaci e Ibituruna. O Almas Gerais,
ao contrario de outros estabelecimentos flutuantes, ndo ficara ancorado, proporcionando uma experiéncia
Unica ao navegar constantemente pela represa.

O empreendimento faz parte do complexo enoturistico Enovila, que sera inaugurado em janeiro de 2027. A
Enovila inclui uma vila de 60 casas em sistema de compartilhamento, onde os proprietarios poderao
participar de atividades do vinhedo, desde o plantio até a producdo de vinhos. Anténio Alberto Junior,
idealizador do projeto junto com seu irmao Alessandro Rios, destaca que o wine bar foi criado para oferecer

uma experiéncia iconica aos amantes do vinho, unindo a bebida a paisagem aquatica da represa do Funil.

Com 180 m? e projeto dos arquitetos Gustavo Tavares e Vinicius Messias, 0 wine bar flutuante possui
capacidade para 24 pessoas sentadas e um espaco sunset para mais 36. A area sera aberta ao publico nos
finais de semana e reservada para eventos corporativos durante a semana, com planos de exclusividade
crescente para os sécios da Enovila.

Responsavel pelo cardépio, o chef Kaliu Castro, também sécio do negécio, planeja oferecer degustacdes de
fingerfoods harmonizadas com vinhos utilizando ingredientes de alta gastronomia produzidos por pequenos
produtores locais. Entre as combinagoes previstas estao requeijao de corte com doce de abobora e queijo

boursin com vinagrete de quiabo.

O nome Almas Gerais homenageia a gastronomia mineira, conhecida mundialmente. Kaliu, chef mineiro com
10 anos de carreira, se formou no SENAC de Campos do Jordao e ja trabalhou em renomados restaurantes,
como o Ort Hotel e o Saint Moritz.

A vitivinicultura em Minas Gerais esta em expansao. Segundo a Empresa de Pesquisa Agropecuaria de Minas
Gerais (Epamig), o estado ja conta com quase 100 produtores e mais de mil hectares de vinhedos. A
producao anual de uvas deve chegar a quatro mil toneladas, resultando em 2,4 milhdes de litros de vinho,
movimentando R$ 120 milhdes por ano.

https://www.prazeresdamesa.com.br/minas-gerais-tera-primeiro-wine-bar-flutuante/
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Wine bar flutuante recebeu aporte de R$ 1,5 mi

DIVULTACAO / O VILA

Langado em margo, o em-
preendimento Enovila retine,
junto a vinicola Alma Gerais,
um projeto de R$ 140 milhoes
que permite aos socios terem
a experiéncia de um dono de
vinicola, a partirde um sistema
de compartilhamento. Serao
construidas 60 casas, projetadas
pelo renomado arquiteto Gus-
tavo Penna, em Bom Sucesso,
no Sul de Minas, dentro do
condominio Vivert. A primei-
ra experiéncia do complexo
dedicado aos vinhos j4 estard
disponivel a partir de julho: o
wiie bar Alma Gerais.

Comaporte deR$ 1,5 milhdo,
o restaurante, com formato de
uma chalana, vai circular pela
represa do Funil, que compre-
ende 40,49 km?, nos municipios
de Bom Sucesso, Perdes, ljaci
e Ibituruna, armazenando 285
milhoes de m? de agua.

Segundo o coidealizador do
projeto, Anténio Alberto]tnior,
o wine bar, de 180m?, tem pro-
jeto assinado pelos arquitetos
Gustavo Tavares e Vinicius
Messias. Fle foi pensado para
0s s6cios viverem duas experi-
éncias com os vinhos da Alma
Gerais - uma emambiente mais
intimista e outra em uma drea
aberta, no segundo andar -,
com integragao com a represa
doFunil O flutuanteterd capa
cidade para 24 pessoas senta-
das, e conta com uma cozinha
equipada e espago sunset para
outras 36 circulando.

“Comainauguragio dowine
bar dia 20 dejulho, comegamos
oficialmenteavendadasproprie-
dades edamos também inicioa
comumidade Enovila, que passa
aconviver e destrutar das vanta-
gensdoempreendimento, Sobre
obar, a ideia é que, a principio,
ele seja aberto para o publico,
aos sabados e domingos. Ja
nos dias de semana, podera ser
reservado para eventos corpo-

rativos fechados. Assim todos
poderao, aos poucos, conhecé-lo
e desfrutar desuas experiéndas.
A medida que aumentarmos
o niimero de socios da Enovi-
la, a estratégia é torna-lo cada
vez mais exclusivo até que se
transforme emumatrativo para
aqueles que integram o clube”,
explica Alberto Junior.

O espaco serd comandado
pelo dhefKaliu Castro e vai gerar
25empregosdiretos. O cardapio
do winie bar vai oferecer degus-
tagdes de fingerfoods, feitos com
ingredientesdaaltagastronomia
e harmonizados com vinhos
Sauvignon blanc Almas Gerais,
armazenado em tonéisde inox,
concreto e possivelmente tam-
bém em barricas de madeira.

“Minas ainda nao é nmn des-
tino enoturistico consolidado e
entendemos que precisavamos
deumprimeiroatrativoicénico.
Temos uma represa linda, de
cota fixa, em uma paisagem
deslumbrante e reconhecida
pela qualidade das aguas. Nao

havia como nao ter um wine

O wine bar tem 180m* e capacidade para 24 pessoas sentadas

bar as suas margens. A gente
queria mais, entdo veio o bar
flutuante, mas isso ainda nao
era suficiente, entdo criamos
um bar navegante. Nao é um
barco que tem um bar, mas um
wine bar com vinhos e harmo-
nizagoes exclusivas que pode
navegar. Fssas harmonizacoes
serdo feitas com produtos es-
peciais produzidos na Serrada
Mantiqueira. O vinho nos da a
oportunidade de divulgar tudo
deespecialque é produzidono
Sul de Minas e que aqui seja a
porta de entrada para que o
turista conhega o nosso Estado.
A produgio de vinhos de alta
qualidade estd crescendo em
Minas e nos queremos ser mais

que um atrativo ou uma rota,
queremos ajudar a criar um
drcuitomineiro deenoturismo”,
afirma Alberto Jindor.

Chef é mineiro de Lavras -
Mineiro de Lavras, também
no Sul de Minas, o dhef Kaliu
Castro vem de uma familia
comexperiéncia e paixao pelos
sabores mineiros. Formado em
gastronomia, trabalhou em
importantes restaurantes de
Campos do Jordéo (SP), sendo
dief-executivo do Ort Hotel,
clief do lendario Saint Moritz e
subchef do Ludwig Restaurant.

“Com um lugar tio espe-
cial, precisavamos de alguém
a altura para desenvolver o

cardépio. Escolhemos Campos
do Jordao - que € um destino
internacional - para buscar
inspiragao. Chegando l4, sou-
bemos de dois restaurantes
que, em muito pouco tempo,
sairam de posi¢des modestas
para os primeiros lugares nos
rankings mais prestigiados. Fo-
mos conhecer e descobrimos
que eram comandados pelo
mesmo cJief: um jovem profis-
sional de 30 anos, mineiro de
Lavras! Nao poderia haveruma
escolha melhor. Em 15 diasele
ja estava de volta a terra natal
paracomandar ownie ar Alma
Gerais e ajudar a valorizar os
melhores produtos de Minas”,
relembra o empresério.

Como reservar - As reservas
paraasexperiéndasno wine bar
AlmaGerais estaréo disponiveis
a partir de 1° de junho no sife
Iittpsyffwww.aotie-locals.cont.

A fragdo/cota da Enovila
custara a partir de R$ 360
mil, e terd uma taxa de ma-
nutengao, que inclui todo o
servico de hotelaria e as expe-
riéncias, de R$ 500 mensais.
Cada socio deve produzir, em
meédia, 150 garrafas por ano.
Cada proprietério tera quatro
semanas por ano na casa,
sendo uma a cada trés meses.
Dessa forma todos poderao
acompanhar todas as etapas
do processo, participando de
todos os detalhes e sutilezas
da plantacao a taca.
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Complexo turistico em Minas Gerais tera bar
flutuante especializado em vinhos

Chamado de Alma Gerais, o wine bar tem formato de uma chalana e esta com a adaptacao em fase de
finalizacao

-

Wine bar: embarcagado vai servir vinhos e pequenas degustacdes. (Enovila/Divulgacio)

Gilson Garrett Jr.
Repdrter de Lifestyle

Publicado em 23 de maio de 2024 as 09h47.
Ultima atualizacdo em 23 de maio de 2024 as 10h24.

Os amantes do mundo do vinho vao ter a oportunidade de degustar um belo
rotulo de uma forma inusitada a partir de julho. Em Minas Gerais, mais
especificamente na Represa do Funil, na divisa com o estado de Sao Paulo, sera
inaugurado um bar flutuante especializado na bebida de Baco. Idealizado
pelos empresarios Antonio Alberto Junior e Alessandro Rios, todo o projeto
custou R$ 1,5 milhao.
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Chamado de Alma Gerais, o wine bar tem formato de uma chalana e estd com a
adaptacdo em fase de finalizacao. Ao todo, tem 180 metros quadrados e projeto
assinado pelos arquitetos Gustavo Tavares e Vinicius Messias. O grande
diferencial é que o bar flutuante nao vai ficar parado, ele vai circular pela
represa.

A embarcacdo terd capacidade para 24 pessoas sentadas, além de uma cozinha
equipada e espaco chamado 'sunset’ para outras 36 circulando.

O wine bar é uma das primeiras etapas de um complexo enoturistico em
desenvolvimento no local, a Enovila, que devera ser totalmente inaugurada em
janeiro de 2027. Ela contempla — entre diversas experiéncias — a construcao de
uma vila de 60 casas no sistema de compartilhamento. O complexo também
tera uma vinicola.

Degustacao e vinhos

Responsavel pelo cardapio do Alma Gerais e também socio do novo negocio, o
chef Kaliu Castro revela que a 'chalana gastronomica’ ira oferecer pequenas
degustacoes de fingerfoods e harmonizados com vinhos Sauvignon Blanc, feito
na vinicola Alma Gerais. “Por enquanto, vamos trabalhar com o Sauvignon
Blanc Alma Gerais, armazenado em tonéis de inox, concreto e possivelmente
tambem feito em barricas de madeira”, afirma.

Quanto a escolha do nome do empreendimento, Castro explica que a ideia €,
justamente, reverenciar a alma de Minas Gerais: sua gastronomia reconhecida
mundo afora. “Estamos selecionando ingredientes de altissimo nivel, todos
produzidos por pequenos produtores locais, e dando a eles uma roupagem
nova. Queijos, doces de leite e azeites farao parte das delicias servidas. Sem
falar, obviamente, dos vinhos, nossa maior especialidade”, detalha o chef.

Entre as degustacoes ja definidas, Kaliu destaca uma harmonizacao com
requeijao de corte com raspa do tacho junto com doce de abobora com coco, e
folhinha de manjericao. Outra preparacao sera um vinagrete com quiabo,
queijo boursin feito na regiao de Itanhandu, conhecido pela acidez
diferenciada, e azeite de limao siciliano.

https://exame.com/casual/complexo-turistico-em-minas-gerais-tera-bar-flutuante-especializado-

em- vinhos/
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Le Vin Filosofia  vequena

Anote o nome dessa técnica: poda invertida

O endlogo Mario Geisse € o mais novo enélogo a seguir a técnica, responsavel pelos chamados vinhos
de inverno

®

O chileno Mario Geisse € 0 mais novo enologo a se encantar com a técnica da poda
invertida, uma maneira de "enganar” as vinhas e fazer com que elas deem frutos no
inverno. Conhecido no Brasil pelos seus espumantes — a Cave Geisse foi uma das
primeiras a ganhar reconhecimento, inclusive internacional, pela qualidade de suas
borbulhas gauchas -, Geisse agora € tambem o endlogo do Alma Gerais, ambicioso
projeto dos empresarios mineiros Antonio Alberto Junior e Alessandro Rios, na regiao
de Larvas (MG), que ele concilia, ainda, com sua vinicola de brancos e tintos no Chile,
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“E um desafio. Trabalhar com a poda invertida significa repensar muitas coisas nos
vinhedos', afirma Geisse. Foi um pensamento semelhante que atraiu o frances Pierre
Lurton a entrar no projeto Casa Tés, outra vinicola focada nos chamados vinhos de
inverno no lado paulista da Serra da Mantiqueira. Lurton € o frances a frente de vinhos
icones, como o bordeaux Cheval Blanc, o sauternes Chateau DYgyem, tem o Chateau
Marjosse como projeto pessoal, tambem em Bordeaux, mas dedica um tempo do seu
dia para a cabernet franc do interior de Sao Paulo. Ou que levou 0 agronomo
portugués Paulo Macedo a trabalhar na Guaspari, a pioneira vinicola, tambéem na Serra
da Mantiqueira, a chamar atencao para esse tipo de cultivo. Especializado nos solos e
subsolos do Douro, ele vem pelo menos cinco vezes por ano ao Brasil para entender e
acompanhar as vinhas cultivadas com essa tecnica.

1 AORIGEM

A poda invertida, tambéem chamada de dupla poda ou vinho de inverno, foi criada pelo
pesquisador Murillo de Albugquergue Regina, entac na Epamig (Empresa de Pesquisa
Agropecuéria de Minas Gerais). Ele partiu da observacao do clima: na regiao Sudeste e
Centro Oeste do Brasil, exatamente onde a técnica vem dando resultado, os invernos
Sa0 SECos €, em suas regioes montanhosas, ha maior amplitude térmicaentre o dia e
anoite. Sao dois fatores importantes para elaborar vinhos de qualidade.

PUBLICIDADE

MAIS GENTE TRABALHANDO,
menor desemprego

em 10 anos.

O desafio foi fazer as videiras darem frutos nesta €poca do ano e ndo no final do verdo,
quando o clima geralmente e chuvoso. E ele conseguiu i1sso ao mudar o sistema de
poda das vinhas, com irrigacao € com o uso de um harmonio, o dormex, muito usado
na cultura da maca.
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O empresario Alessandro Rios, que decidiu investir agora em vinhedos Foto: Daniel Mansur/Divulgacac

A técnica deu certo, mas nao € tao facil como a explicacao indica. Nem todas as
variedades se adaptam bem - a syrah, nas tintas, e a sauvignon blanc, nas brancas,
tém se mostrado as mais promissoras —, muitas vezes os rendimentos sao baixos ou
ha falhas de producao de cada planta. "Ainda ha muito a entender das plantas e
porque o rendimento € tao baixo’, afirma o viticultor chileno Rene Vasquez, braco
direito de Geisse em diversos projetos. Em Lavras, um dos problemas as vinhas de
syrah e a baixa produtividade, entre 2 e 3 mil plantas por hectare quando o esperado
e, a0 menos, o dobro.

I MAIS DE 50 VINICOLAS

O Alma Gerais € um dos mais de 50 projetos de vinhedos em Minas Gerais, a maioria
focado na dupla poda. Ambicioso, sao duas areas de vinhedos, uma em Lavras, com
quatro hectares de vinhedos plantados dentro do condominio Vivert Reserva da Mata
e previsao de chegar a 10,5 hectares, e outra em Sao Gongalo do Sapucai, com mais 6
hectares de vinhas e em uma area de maior altitude.
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O empresario Anténio Alberto Junior com as primeiras uvas de syrah, para o projeto Alma Gerais. Foto; Danie

No Vivert, os empresarios e irmaos Rios € Antonio Junior estao erguendo tambem um
condominio, chamado de Enovila, no qual a proposta e cada proprietario ter direito a
utilizar a casa por uma semana a cada quatro meses e, assim, acompanhar as diversas
etapas de elaboracao do vinho. Com investimento total de R$ 140 milhoes, incluindo
vinhedos e vinicola, ha tambem restaurante e um winebar flutuante, que devem ser
inaugurados em julho. Aproveitam que o condominio esta nas margens da represa do
Funil, navegavel e que possibilita varios esportes aquaticos.

Sobre os vinhos, ainda € cedo para destacar suas caracteristicas ja que as vinhas sao
muito jovens. Mas Geisse, Varquez e o enologo residente Thiago Sfreddo Hunoff
fazem varias vinificacoes. Ha experiéncias interessantes com a sauvignon blanc, com
passagem apenas em tanques de inox €, outras em tanques de concreto em formato
de ovo. Na syrah, ha versdoes com passagem por barricas de carvalho. No projeto, a
ideia & que, além do vinho Alma Gerais, o socio da Enovila possa fazer o seu proprio
vinho e decidir a quantidade de garrafas. Com forte investimento tambem em
tecnologia. e possivel ao socio engarrafas lotes pequenos, de 30 garrafas, por
exemplo.

https://www.estadao.com.br/paladar/le-vin-filosofia/anote-o-nome-dessa-tecnica-poda-invertida/



https://www.estadao.com.br/paladar/le-vin-filosofia/anote-o-nome-dessa-tecnica-poda-invertida/
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chileno Mério Geisse ¢ 0

mais novo endlogo a se

encantar com a téenica

da poda invertida, uma
maneira de “enganar” as vinhas
e fazer com que elas deem fru-
tos no inverno. Conhecido no
Brasil pelos seus espumantes,
Geisse agora é também o endlo-
go do Alma Gerais, projeto dos
empresdrios mineiros Antonio
Alberto Jinior e Alessandro
Rios na regido de Lavras (MG).

“E um desafio. Trabalh
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chamados vinhos de inverno na
Serrada Mantiqueira. Lurtonéo
francés a frente de vinhos ico-
nes, como o bordeaux Cheval
Blanc e o sauternes Chiteau
D'Yqyem, mas dedica um tem-
PO a cabernet franc do interior
deSao Paulo. O quelevou o agro-
nomo portugués Paulo Macedo
a trabalhar na Guaspari, tam-
bém na Mantiqueira. Especiali-
zado no solo do Douro, ele vem
pelo menos cinco vezes por ano
aoBrasil p: wderasvinhas

comapodainvertidasignificare-
pensar muitas coisas nos vinhe-
dos”, afirma Geisse. Foi 0 mes-
mo pensamento que atraiu o
francés Pierre Lurton a entrar
na Casa Tés, vinicola focada nos

cultivadas com essa técnica.

A poda invertida, também
chamada de dupla poda ou vi-
nho de inverno, foi criada pelo
pesquisador Murillo de Albu-

querque Regina, entido na Epa-

O Estado de S. Paulo.

Le Vin FiloSOfia  suco sortmtegram: ssucanaere
| Anote o nome da técnica: poda invertida

mig (Empresade Pesquisa Agro-
pecudriade Minas Gerais) e con-
siste eminverterociclodavidei-
ra, com novas podas, irrigagio e
horménio, fazendocomqueela

O método deu certo,

mas ndo é tdo facil
assim. Nem todas

as variedades se
adaptam bem

dé frutos no inverno. Nas re-
gides Sudeste ¢ Centro-Oeste,
o0s invernos sfio secos e com
maior amplitude térmica, fato-
res importantes para a elabora-
¢do de vinhos de qualidade.

A téenica deu certo, mas ndo
érioficil comoa explicagioindi-
ca. Nem todas as variedades se

bem -asyraheasauvig-
non blanc tm se mostrado as
mais promissoras - ¢, muitas ve-
zes, os rendimentos sdo baixos.
Em Lavras, um dos problemas
dasvinhas de syrah éa baixa pro-
dutividade, entre 2 e 3 mil plan-
tas por hectare, quandoo espera-
doé, a0 menos, o dobro, Ainda é
cedo para falar do vinho, mas os
primeiros sauvignon blanc tra-
zem bom frescor; ¢ o syrah, boas
notas de frutas vermelhas.

O Alma Gerais ¢ um dos mais
de 50 projetos de vinhedos em
Minas Gerais, a maioria focada
na dupla poda. Ambicioso, sio

R Reader1213

duas dreas de vinhedos, uma em
Lavras, com vinhedos plantados
dentro do condominio Vivert, e
outra em S3o Gongalo. No Vi-
vert,osempresdrios Riose Anto-
nio Junior estdo erguendo tam-
bém um condominio, chamado
deEnovila, noqual cada proprie-
tirio pode fazer seu proprio vi-
nho. Em um esquema de resi-
déncia compartilhada, cada um
tem direito a utilizar a casa por
uma semana a cada quatro me-
ses ¢, assim, acompanhar as di-
versas etapas de elaboragio do
vinho. Ao todo, o investimento
chega a R$ 140 milhdes. @

SUZANA BARELL! € JORNALISTA
ESPECIALIZADA £M VINKOS
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Primeiro Wine Bar flutuante do estado sera
inaugurado em julho; saiba onde

Com investimentos de R$ 1,5 milhao, restaurante em formato de chalana faz parte de um
grande complexo enoturistico no entorno da represa do Funil no sul do estado

27/05/2024 as 14:22 » Maria Teresa Leal

Divulgagéo Enovila

O Wine Bar, de 180m?, tem projeto assinado pelos arquitetos Gustavo Tavares e Vinicius Messias



ENOVILA

E ndo que a vocagao mineira para a vitivinicultura, vai ganhar mais um reforgo? Deve ser

inaugurado, em julho, um novo negdcio no setor: o primeiro Wine Bar flutuante do estado, o
Alma Gerais. Com investimentos de R$ 1,5 milhao, o restaurante, em formato de chalana, vai
circular pela represa do Funil, que compreende 40,49 km? nos municipios de Bom
Sucesso, Perddes, ljaci e Ibituruna, armazenando 285 milhdes de m® de agua.
Diferentemente de outros empreendimentos similares, este — que ird margear o Vivert
Reserva da Mata, condominio ha 30 minutos de Lavras - teré um diferencial peculiar: ndo

ficara ancorado. Circulara pelo dique durante todo o seu funcionamento.

O Wine Bar faz parte de um grandioso complexo enoturistico em desenvolvimento no local,
a Enovila, que devera ser totalmente inaugurado em janeiro de 2027, e contempla — entre
outras experiéncias - a constru¢éo de uma vila de 60 casas. “Quem adquirir uma cota
podera acompanhar por quatro semanas no ano, todas as praticas do dia a dia de um
vinhedo, incluindo o processo de produc¢éo, o plantio, as vindimas, além de ter rotulos
exclusivos, uma adega, fazer o proprio blend e a propria casa no espaco, projetada pelo
renomado arquiteto Gustavo Penna. O flutuante &€ apenas uma das experiéncias que
iremos oferecer”, destaca o empresario Antonio Alberto Junior, idealizador da Enovila ao
lado do irméao, Alessandro Rios. Ambos ja atuam no mercado alimenticio, em empresas
como Jeito Caseiro (indUstria de paes congelados), Verde Campo e Vida Veg (substitutos

lacteos veganos), todas sediadas em Lavras.

Antonio Alberto conta que a principal motivagao para incluir um Wine Bar a ‘rota mineira
do vinho', foi oferecer uma atragao iconica aos amantes da bebida para ser experienciada
in loco. “Como estamos préoximos a represa do Funil e temos o diferencial de ser a Gnica
vinicola no Brasil s margens de uma represa, tinhamos que aproveitar a paisagem natural
da regido e oferecer algo que unisse o vinho a agua. Nesse sentido, o insight que tivemos

foi o restaurante flutuante”.
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Ainda segundo o executivo, o Wine Bar, de 180m? e projeto assinado pelos arquitetos
Gustavo Tavares e Vinicius Messias, foi totalmente pensado para os sécios viverem duas
experiéncias, uma em ambiente mais intimista/fechado, e outra em uma area aberta, no
segundo andar, com integragéo com a represa do Funil. O flutuante tera capacidade para
24 pessoas sentadas, além de uma cozinha equipada e espaco sunset para outras 36
circulando. “A ideia é que, a principio, ele seja aberto para o publico em geral, aos
sabados e domingos. Ja nos dias de semana, podera ser reservado para eventos
corporativos fechados. Assim todos poderao, aos poucos, conhecé-lo e desfrutar de
suas experiéncias. A medida que aumentarmos o niimero de sécios da Enovila, a
estratégia é torna-lo cada vez mais exclusivo até que se transforme em um atrativo
para aqueles que integram o clube”. Junior também acredita que o flutuante sera
uma opgao nao apenas para o turismo em Minas como também em ambito nacional e
até internacional. “Podera, sem sombra de davidas, fazer parte do roteiro de viagem

de turistas que visitam o Brasil".

Moderna chalana oferecera pequenas degustagoes

Reproducgéo Instagram

Chef Kaliu Castro respondera pelos fingerfoods servidos na embarcacao
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Responsavel pelo cardépio do Flutuante Alma Gerais e também sécio do novo negocio, o
chef Kaliu Castro revela que a moderna ‘chalana gastronomica’ ira oferecer pequenas
degustacoes de fingerfoods, feitos com ingredientes da alta gastronomia e harmonizados
com vinhos Sauvignon blanc. “Por enquanto vamos trabalhar com o Sauvignon blanc
Alma Gerais, armazenado em toneis de inox, concreto e possivelmente também feito

em barricas de madeira.”

Quanto a escolha do nome do empreendimento, Castro explica que a ideia &, justamente,
reverenciar a alma de Minas: sua gastronomia reconhecida mundo afora. “Estamos
selecionando ingredientes de altissimo nivel, todos produzidos por pequenos produtores
locais, e dando a eles uma roupagem inovadora. Queijos, doces de leite, azeites faréo parte

das delicias servidas. Sem falar, obviamente, dos vinhos, nossa maior especialidade.”

Entre as degustacgoes ja definidas, Kaliu destaca uma harmonizacao com requeijao de
corte com raspa do tacho junto com doce de abébora com coco e folhinha de
manjericao. Outra preparacao sera um vinagrete com quiabo, queijo boursin feito na
regiao de Itanhandu - conhecido pela acidez diferenciada - e azeite de limao siciliano.
"Ainda esta sendo estudada a viabilidade de um bolinho de carne na lata recheado com

queijo boursin e finalizado com aioli de limao cravo com chips de jil6”, completa.

Mineiro de Lavras e com apenas 30 anos de idade, sendo 10 de carreira, Kaliu Castro vem
de uma familia com experiéncia e paixao pelos sabores mineiros. Ele adquiriu os primeiros
conhecimentos na area com a méae e a tia, ambas chefs de cozinha. Formado em
gastronomia pela faculdade SENAC de Campos do Jordao (SP), pavimentou sua trajetéria
em importantes restaurantes da cidade na qual se profissionalizou: foi chef-executivo do

Ort Hotel, chef do lendéario Saint Moritz e subchef do Ludwig Restaurant.

Expectativa & chegar a 2,4 milhoes de litros de vinho
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Divulgag@o Epamig

Producac mineira de vinhos esta a todo vapor

Dados da Empresa de Pesquisa Agropecuéria de Minas Gerais (Epamig), revelam que em
2020 o estado contava com cerca de 50 fabricantes de vinho. Hoje esse nUmero ja
caminha para a casa dos 100 produtores com mais de mil hectares de vinhedos
registrados. Ainda de acordo com a Epamig, quando toda a area plantada estiver em
producao, seréo cerca de quatro mil toneladas de uva e 2,4 milhdes de litros de vinho. A

estimativa & que o mercado movimente R$ 120 milhées por ano.

https://www.itatiaia.com.br/agro/2024/05/27/primeiro-wine-bar-flutuante-do-estado-sera-

inaugurado- em-julho-saiba-
onde#:~:text=Circular%C3%A1%20pelo%20dique%20durante%20tod0%200%20seu%20funcio
nam ento.&text=0%20Wine%20Bar%20faz%20parte,uma%20vila%20de%2060%20casas



https://www.itatiaia.com.br/agro/2024/05/27/primeiro-wine-bar-flutuante-do-estado-sera-inaugurado-em-julho-saiba-onde#%3A~%3Atext%3DCircular%C3%A1%20pelo%20dique%20durante%20todo%20o%20seu%20funcionamento.%26text%3DO%20Wine%20Bar%20faz%20parte%2Cuma%20vila%20de%2060%20casas
https://www.itatiaia.com.br/agro/2024/05/27/primeiro-wine-bar-flutuante-do-estado-sera-inaugurado-em-julho-saiba-onde#%3A~%3Atext%3DCircular%C3%A1%20pelo%20dique%20durante%20todo%20o%20seu%20funcionamento.%26text%3DO%20Wine%20Bar%20faz%20parte%2Cuma%20vila%20de%2060%20casas
https://www.itatiaia.com.br/agro/2024/05/27/primeiro-wine-bar-flutuante-do-estado-sera-inaugurado-em-julho-saiba-onde#%3A~%3Atext%3DCircular%C3%A1%20pelo%20dique%20durante%20todo%20o%20seu%20funcionamento.%26text%3DO%20Wine%20Bar%20faz%20parte%2Cuma%20vila%20de%2060%20casas
https://www.itatiaia.com.br/agro/2024/05/27/primeiro-wine-bar-flutuante-do-estado-sera-inaugurado-em-julho-saiba-onde#%3A~%3Atext%3DCircular%C3%A1%20pelo%20dique%20durante%20todo%20o%20seu%20funcionamento.%26text%3DO%20Wine%20Bar%20faz%20parte%2Cuma%20vila%20de%2060%20casas
https://www.itatiaia.com.br/agro/2024/05/27/primeiro-wine-bar-flutuante-do-estado-sera-inaugurado-em-julho-saiba-onde#%3A~%3Atext%3DCircular%C3%A1%20pelo%20dique%20durante%20todo%20o%20seu%20funcionamento.%26text%3DO%20Wine%20Bar%20faz%20parte%2Cuma%20vila%20de%2060%20casas
https://www.itatiaia.com.br/agro/2024/05/27/primeiro-wine-bar-flutuante-do-estado-sera-inaugurado-em-julho-saiba-onde#%3A~%3Atext%3DCircular%C3%A1%20pelo%20dique%20durante%20todo%20o%20seu%20funcionamento.%26text%3DO%20Wine%20Bar%20faz%20parte%2Cuma%20vila%20de%2060%20casas

ENOVILA

FOLHA DE SAO PAULO - 12 DE JULHO

FOLHA DE S.PAULO

* Ak

TINTO OU BRANCO ﬂ TANIA NOGUEIRA

o o TN ey
[ ) | ) (
\-) l\?/' ‘@)

Tudo que vocé sempre quis saber sobre vinho, mas tinha medo de perguntar \=/

TODAS

Vinicola mineira inaugura
restaurante e bar de vinhos
em barco

Wine bar da Alma Gerais oferece menu harmonizado enquanto
flutua pelas aguas do lago do Funil

D000

Tania Nogueira

BOM sucesso,M¢ Uma chalana com um projeto arquitetonico bacana, um
bar de vinhos e um restaurante gourmet a bordo, para grupos
pequenos, assim € o flutuante Alma Gerais. Nessa chalana chique, uma
das experiéncias de enoturismo que a vinicola Alma Gerais comeca a
oferecer para o publico no fim de julho, vi um dos pores do sol mais
bonitos de minha vida.

Do segundo andar do barco, um lounge de muito bom gosto em um
deck sem cobertura, com uma taca sempre cheia de um rosé syrah leve
e elegante na mao, elaborado pelo famoso enélogo Mario Geisse, vi o
céu tornar-se laranja e as margens ficarem negras, enquanto
navegavamos lentamente pelas dguas calmas da represa do Funil, no
Sul de Minas. Até que a noite caiu e fomos chamados a descer para o
restaurante onde um menu harmonizado nos esperava.



ENOVILA

A tarde, tinhamos visitado um dos vinhedos da Alma Gerais, a alguns
metros da represa, e a vinicola, bem ao lado do restaurante base, em
frente ao pier onde embarcamos. Adoro visitar vinhedos. Sempre morri
de inveja de quem morava perto de regioes vinicolas e podia fazer
enoturismo a qualquer hora. Agora ndao morro mais. Com o
desenvolvimento do sistema de dupla poda e a consequente expansao
das vinicolas com colheita de inverno em Minas Gerais, Sao Paulo e Rio
de Janeiro, o Sudeste tem cada vez mais op¢des de enoturismo. A
combinacao vinhedo mais chalana, para mim, ¢ uma das mais legais
delas.

Wine bar Alma Gerais navegando na Represa do Funil - Clinton Barbosa - EMC
Audiovisual/divulgacéo
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0 barco wine bar faz parte de um projeto ambicioso,a Enovila, um
misto de condominio vinicola, timeshare, clube de férias e programa
no estilo winemaker, daqueles em que pessoas comuns produzem os
seus proprios vinhos com o auxilio de endlogos e agronomos
profissionais. Iniciativa dos irmaos Anténio Alberto Jtnior e
Alessandro Rios, o ultimo proprietario da vinicola Alma Gerais (que
também tem vinhedos em Sao Gongalo do Sapucai), a Enovila fica
dentro dos 30 hectares reservados a Vinicola Alma Gerais, que por sua
vez estd dentro do Condominio Vivert Reserva da Mata, um projeto
premiado que tem 2 milhdes de metros quadrados e 400 mil m? de
mata virgem preservada.

0 empreendimento imobiliario em Bom Sucesso, a 17 km de Lavras,
que ja recebeu um investimento de R$ 140 milhoes, prevé a venda de
416 cotas de propriedade/titulos de associacao, por R$ 390 mil cada,
que dao direito a quatro semanas por ano de estadia, uma em cada
estacdao do ano. Durante suas estadias, o sécio pode acompanhar todos
os trabalhos no campo e na vinicola, com o auxilio de um agronomo e
da equipe de enologia, fazer o seu proprio blend e criar o seu préprio
rotulo, além de ter prioridade em experiéncias como a da chalana.
"Conheco muita gente que sonha em ter uma vinicola”, diz Jtinior.
"Poucos deles, no entanto, se animam a ter o trabalho que isso dd. Com
a Enovila, o sdcio ficara sé com a parte divertida. O trabalho fica por

nossa conta”.

Para a estadia, estdo sendo construidas 36 vilas, com duas suites e 230
m? cada, projetadas pelo renomado arquiteto mineiro Gustavo Penna,
que serdao entregues em 2027. Todas com vista para os vinhedos e para
a represa. Numa referéncia as cidades historicas de Minas Gerais, o
projeto preveé que as casas sejam unidas pela fachada. A arquitetura, no
entanto, é contemporanea. As casas serdo rodas mobiliadas e terio um
enxoval completo. A manutencdo e a limpeza serio feitas por uma
equipe de hotelaria. Cada socio serd proprietdrio de 1/13 de uma casa e
ficara sempre hospedado nela. Quatro vilas pertencerao ao grupo para
que os sdcios possam aluga-las para amigos.

Aideia é formar 13 grupos que caminhem juntos, mas, se alguém
precisar trocar a data de sua estadia, pode ficar em uma dessas quatro
casas em outro momento da estacao e ceder a sua para aluguel no
periodo em que nao poderd estar presente. Além do titulo, todos 0s
socios devem pagar uma taxa mensal de manutencio de R$ 600,00.
Isso dd direito aos servigos de concierge, que pode sugerir, por
exemplo, uma visita a outra vinicola da regido ou a um produtor de
queijos artesanais, hotelaria, uma cave para guardar seus vinhos,
acompanhamento de todo o processo de criacio do vinho via o
aplicativo "Da Videira a Taga" e a 12 garrafas de vinho. Quem quiser
mais garrafas, paga mais, com raxas que vio de R$ 360,00 ao més (48
garrafas) a R$ 1.560,00 ao més (120 garrafas). E possivel também fazer
um plano personalizado que tera um prego personalizado.



ENOVILA

Avila tera também um bistré e um emporio. Além disso, os socios
terdo acesso ao restaurante, ao barco e as experiéncias da vinicola. Tém
também a sua disposicdo toda a estrutura do condominio Vivert, que
conta com trilhas, clubes e marinas, além de uma galeria de arte a céu
aberto com 170 obras de artistas como Israel Kislansky.

Para que um projeto desses se mantenha em pé, € claro, € preciso que
produza um bom vinho. Junior e Alessandro sabem bem disso. Na
verdade, antes de pensar no condominio, Alessandro ja estava
envolvido com a vinicola. E sempre se cercou dos melhores nomes para
conseguir resultados muito acima da média. De inicio ja chamou o
papa do vinho de inverno, o agronomo Murillo de Albuquerque Regina
(o sujeito que desenvolveu a técnica de poda que permite que a
colheita acontega no inverno, quando nao chove) para orientar a

implantacao dos vinhedos em 2020.

Sua primeira safra, em 2022, dois sauvignons blanc de estilos
diferentes, produziu com a endloga Isabela Peregrino, da equipe de
Regina. Em 2023, o endlogo chileno Mario Geisse (que faz alguns dos
melhores espumantes do Brasil e grandes tintos no Chile) assumiu a
enologia e vai uma vez por més até Minas cuidar de que tudo saia a seu
contento. Com Mdrio, veio também o engenheiro agronomo chileno

René Vasquez.

"Duas coisas me atrairam nesse projeto”, diz Mario. "Primeiro o desafio
de trabalhar com um tipo de viticultura que eu nunca trabalhei antes,
de entender os vinhos de inverno. Segundo, o perfeccionismo da dupla
de socios.” Claro, ele também acredita Mario acredita muito no terroir.
"Na verdade, temos trés terroirs diferentes”, explica. "Em Caldas,
pretendemos produzir uvas para espumantes. Sao Gongalo do Sapucai
€ um pouco mais alto e, por isso, é mais frio, tem menos umidade, uma
maior amplitude térmica e uma boa ventilacao. Deve gerar vinhos mais
estruturados, com polifenois, taninos e corantes, mais potentes.
Vinhos com potencial de guarda. Os da represa do Funil estdo numa
altitude um pouco menor. Serdao vinhos mais frutados, mais jovens.
Ambos de muita qualidade. Vocé provou o syrah rosé? Para um vinho

ter essa qualidade na primeira safra, é porque ele tem muito potencial".
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O rosé da Vinicola Alma Gerais, elaborado pelo endlogo Mario Geisse, casou perfeitamente com o

por do sol no Lago do Funil - Tania Nogueira/arquivo pessoal/@tinto_ou_branco

Sim, eu provei. E aquele que eu estava tomando no poér do sol. E
delicioso. Muito claro, com aromas de frutas vermelhas frescas, notas
florais e de ervas aromaticas. Sem ser excessivo em nenhum momento.
Na boca, é fresco e tem um final limpo. No jantar, provamos também os
dois sauvignons blancs feitos pela Isabela Peregrino. Também sao
muito bons. Um mais fresco e vivaz. O outro mais estruturado,
levemente amanteigado.

Nenhum desses vinhos, no entanto, estara a venda. Serao reservados
para servir nas experiéncias enoturisticas. As experiéncias, por sorte,
estdo abertas para o publico geral a partir de 27 de julho. Nao € preciso
ser socio. O tour mais simples, que inclui visita ao vinhedo e a vinicola,
com a degustacao de dois rotulos, custa R$ 150. O tour mais almoco ou
jantar de quatro passo com seis vinhos (nem todos deles por enquanto)
no restaurante a margem da represa, R$ 290. O wine day, que inclui o
tour mais 1h30 de passeio de barco pelo lago do Funil com servico de
vinhos, também R$ 290. O wine day mais almoco ou jantar no proprio
barco, R$ 490.
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No futuro, esta prevista uma pousada de luxo dentro do Vivert para
acomodar os visitantes. Por enquanto, para fazer esse passeio, vocé
pode alugar uma casa nos varios condominios da represa, ficar em
alguma pousada da regiao ou mesmo vir de Tiradentes ou Sao Joao del
Rei (1h30 de viagem). A vinicola tem parcerias de transporte nessas
cidades. Spoiler: os s6cios pretendem fazer uma segunda Enovila e até
ja compraram um terreno em Tiradentes para isso.

* * %

LINK PRESENTE: Gostou deste texto? Assinante pode liberar sete acessos gratuitos de qualquer
link por dia. Basta clicar no F azul abaixo.
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https://www1l.folha.uol.com.br/blogs/tinto-ou-branco/2024/07/vinicola-mineira-inaugura-

restaurante- e-bar-de-vinhos-em-barco.shtml
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Complexo, queredine
vinhedos, wine bar
flutuanteerestaurante,
terdaindaumaEnovila
W RAQUEL PENAFORTE
¥ Adegustagio de um bom
vinho comega antes do én-
vase da garrafa, Saber
aproveitar cada ctapa do
processo, da colheita da
uva ao produto na taga, € a
proposta dos irmdos e so-
cios Alessandro Rios e An-
tdnfo Alberto Junior

O Alma Gerais - em-
preendimento que con-
templa vinhedos, vinico-
las, restaurante e o inédi-

As margens da represa do
Funil, 40 mil pés de syrah ¢

sauvignon blanc formam

destinos internacionass, co-
mo Bordéus, na Franga, Tos-
cana, na ltdlia, ou Mendoza,
naArgentina.

Ainda na temporada dein-
verno, quem quiser conhecer
olocal pode escolher entre as
opgoes de enoturismo; paco-
tes de passeios com degusta-
a0 (a partir de RS 150 por
pessua) até passedo com de-
gustacio ¢ menu harmoniza-
do no harco flutuante ou no
restaurante (a partir de RS
490 par pessoa).

MY M A AL

1. 0 wine bar flutuante
navega pela represa do
Funil, tendo ao fundo o
complexo Alma Gerats,
no condominko Vivert
Reserva da Mata.

2,05 frmdos e

séclas Antdnio Alberto
Jinior e Alessandro Rios
nos vinhedos.

3. 05 vinhos Alma
Gerais, produzidos

com as castas syrah
sauvignon blanc.

Enovila terd 36 casas compartilhadas e cotas

to wine bar flutuante - “A gente tem aplicado  de um emp ain-  op de de criar o pro-

acaba de serabertonopti-  uma técnica desenvolvida da mais audacioso elabora-  prio vinho,

blico. Celebrando 4 safra  aqui no Estado, de dupla po-  do pelos irmaos e chancels- “J4 imaginoti ter uma vini-

nlmero um da plantagio  da da planta. Isso acontece  do pelo arquiteto mineiro  col, poder acompanhar toda

que comegou em 2020, 05 porque temos, nessa regilo  Gustavo Penna, aproduciio do vinho, do plan-

irmaos abriram as portas  de dias quentes ¢ ensolara- Possivelmente, uma no-  tio, passando pela escolha do

do complexo aos apaixo-  dos, noites fri loseco.O  vidade imobilidria ainda  blend, do corte ¢ até do rétu

nados pela bebida fermen- lrado é uma colheita fruti uco explorada no Brasil:  10? E isso que vamos oferecer,

tada no sabado (27). fera e mais produtividade”, uma Enovila, com 36 casas, sem a preocupacio com a bu-
“EmMinas Gerais, agen-  detalha Alessandro Rios, em que os 56cios poderdo,  rocracia e as partes chatas do

te pode tudo. Temos bons por quatro semanas do ano  processo. Somente o parte

cafés, queijos, Teceptivida.  Projero méorro. Todo o com-  (uma a cada estagio), ser  boa de produzir e apreciar

de e, agora, vinhos, Nossa  plexo enoturistico faz parte  donos da vinicola ¢ ter a  umbom vinho", explica Rios.

proposta ¢ levar mais esse

produto, mas oferecendo -

uma experiéncia completa, Saiba mais

em que serd possivel se sen-

tir dono de uma vinicola”,  Onde. A vinfcola Alma Gerals  optar por um plano mats

afirma Antdnio Jinior. fica na MG-335, KM 73, em elaborado, com 120 garrafas, & AEnovila ficard dentro do
O complexo turistico fi-  Macala, distrito de Bom por RS 1.560. Os dols plancs  condominio. A expectativa é

calocalizadodentrodocon-  Sucesso. Contato pelo incluem consultoria de que as 36 casas, de 230 m?,

dominio Vivert Reserva da  Instagram | @almagerais enblogo, cave para guardar com duas suites e capacida-

Mata, no distito de Bom Su- 2 producdo e acesso a um de para acomodar até quatro

cesso, a 205 kmde Belo Ho- Planes. O plano bisico dé& aplicativo que ajuda na adultos e duas criangas, fi-

rizonte e n 42 km de Lavras,  direito a 48 garrafas a0 ano criagdo de rtules para o quem prontas em 2027.

no Campo das Vertentes. por R$ 360, Pode-se ainda produto. “As casas compartilha-

das terfo vista para a repre-
sa e estética contempord-
nea e serio mobiliadas e
equipadas com utensilios ¢
enxoval, com manutengio e
servicos de limpeza®, acres-
centa Alessandro Rios,
£

que adquirir uma das 416
cotas & venda, no valar ini-
clal de R$ 390 mil, deverd
assumir o condominio men-
sal de RY 600 & poderd usu-
fruir da vinicola e receber,
a0 ano, 12 garrafas ndo per-

0 sécio

da bebida.




